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โปรดอ่านคู่มือน้ีอย่างละเอียดก่อนใช้งานอุปกรณ์  
และเก็บรักษาไว้ให้ดีเพ่ืออ้างอิงในอนาคต 

 
 
 

บริษัท เฮเฟเล่ (ประเทศไทย) จ ากัด 
57 ซอยสุขุมวทิ 64 ถนนสขุุมวทิ แขวงพระโขนงใต้ เขตพระโขนง 

กรุงเทพฯ 10260 โทรศพัท:์ +66 (0) 2768 7171 



      ข้อก ำหนดด้ำนควำมปลอดภัย 

เมื่อใช้งานเคร่ืองใช้ไฟฟา้ ควรปฏิบัติตามข้อควรระวังด้านความปลอดภัยพ้ืนฐานเสมอ เพ่ือลด
ความเส่ียงจากไฟไหม้ ไฟฟา้ช็อต หรือการบาดเจ็บ รวมถึงข้อปฏิบัติดังต่อไปนี้: 

ค ำเตือน: ใบมีดมีความคมมาก โปรดใช้ด้วยความระมัดระวัง 

1. โปรดอ่านค าแนะน าการใช้งานทั้งหมดอย่างละเอียดก่อนการใช้งาน 
2. เพ่ือป้องกันไฟฟา้ช็อต ห้ามน าสายไฟ ปลั๊ก หรือเคร่ืองใช้ไฟฟา้จุ่มลงในน ้า หรือของเหลว

ใดๆ 
3. หากเด็กใช้งานเคร่ือง หรืออยู่ใกล้ขณะเคร่ืองก าลังท างาน ต้องมีผู้ใหญ่ดูแลอย่างใกล้ชิด

เสมอ 
4. เคร่ืองนี้ไม่เหมาะส าหรับผู้ที่มีข้อจ ากัดทางร่างกาย ประสาทสัมผัส หรือสติปัญญา (รวมถึง

เด็ก) หรือผู้ที่ขาดประสบการณ์และความรู้ เว้นแต่จะได้รับค าแนะน าหรือการดูแลจาก
ผู้รับผิดชอบด้านความปลอดภัย 

5. ควรถอดปลั๊กออกจากเต้าเสียบเมื่อไม่ใช้งาน หรือก่อนท าความสะอาด 
6. ห้ามใช้เคร่ืองใช้ไฟฟา้ที่สายไฟหรือปลั๊กช ารุด  
7. การใช้อุปกรณ์เสริมหรือช้ินส่วนที่ผู้ผลิตไม่ได้แนะน าอาจท าให้เคร่ืองท างานผิดปกติ หรือ

เกิดอันตรายต่อตัวผู้ใช้งาน 
8. ห้ามใช้งานกลางแจ้ง 
9. ห้ามใหส้ายไฟห้อยจากขอบโต๊ะ เคาน์เตอร์ และสัมผัสกับพ้ืนผิวร้อน 
10. ห้ามวางเคร่ืองใช้ไฟฟา้บนหรือใกล้เตาแก๊ส เตาไฟฟา้ หรือภายในเตาอบที่มีความร้อน 
11. ผู้ผลิตจะไม่รับผิดชอบต่อความเสียหายที่เกิดจากการใช้งานเชิงพาณิชย์ การใช้งานที่ไม่

ถูกต้อง หรือการไม่ปฏิบัติตามค าแนะน า การรับประกันจะถือเป็นโมฆะ 
12. หากช้ินส่วนใดช ารุด ห้ามใช้งานเคร่ืองเตรียมอาหาร 
13. ห้ามน าตัวเคร่ือง สายไฟ หรือปลั๊กจุ่มลงในน ้าหรือของเหลวใด ๆ 
14. ก่อนใช้งาน ตรวจสอบให้แน่ใจว่าฝาครอบถูกติดตั้งอย่างแน่นหนา 
15. ขณะเคร่ืองก าลังท างาน ห้ามใส่วัตถุดิบลงในภาชนะด้วยมือ 
16. ใบมีดและแผ่นดิสก์มีความคม โปรดใช้ด้วยความระมัดระวัง และเก็บให้พ้นมือเด็ก 
17. ก่อนใช้งาน ตรวจสอบให้แน่ใจว่าฝาครอบถูกปิดสนิท 
18. หากสายไฟหรือปลั๊กช ารุด โปรดหยุดใช้งานเคร่ืองทันที 
19. เพ่ือความปลอดภัยของท่าน โปรดใช้อุปกรณ์เสริมและอะไหล่แท้ที่เหมาะสมกับเคร่ืองรุ่นนี้

เท่านั้น 
20. ห้ามเปิดฝาครอบออกจนกว่าใบมีดจะหยุดการท างานอย่างสมบูรณ์ 



21. เคร่ืองนี้ถูกออกแบบมาเพ่ือรองรับการใช้งานในปริมาณจ ากัด ห้ามใช้งานเกินปริมาณที่ระบุ
ไว้ในคู่มือ 

22. ห้ามใช้เคร่ืองนี้ผสมกาวหรือสารเคมีใด ๆ 
23. ห้ามใช้เคร่ืองผิดวัตถุประสงค์การใช้งาน 
24. เพ่ือความปลอดภัย เคร่ืองนี้ เ ป็นไปตามมาตรฐาน ข้อบังคับ และข้อก าหนดด้าน

แรงดันไฟฟา้ต ่า ความเข้ากันได้ทางแม่เหล็กไฟฟา้ ส่ิงแวดล้อม และอุปกรณ์อื่น ๆ 
25. ไม่ควรให้เด็กที่อยู่ภายใต้การดูแลเล่นเคร่ืองนี้ 
26. ก่อนเปลี่ยนอุปกรณ์เสริมหรือช้ินส่วนที่ขยับได้ ให้ปิดเคร่ืองและถอดปลั๊กไฟออกก่อน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



แนะน ำผลิตภัณฑ ์
 

 

 
 
 

 

ส่วนประกอบผลิตภัณฑ ์

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

1. ปุ่มที่ 1 (ผัก) 6. ที่ปลอกกระเทียม 

2. ปุ่มที่ 2 (เนื้อสัตว์) 7. ชุดแกนใบมีด 

3. ปุ่มที่ 3 (น ้าแข็ง) 8. โถบดสับ 

4. ตัวเคร่ือง 9. แผ่นยางกันลืน่ 

5. ฝาปิด  

ชื่อสินคา้: เคร่ืองบดสับ 2 ลิตร รุ่น: FC-6350 

แรงดันไฟฟา้ที่ใช้: 220-240 โวลต ์ ความถี่ไฟฟา้: 50-60 เฮริ์ต 

 ความจุ: 2 ลิตร ก าลังไฟฟา้: 500 วตัต ์



ค ำแนะน ำก่อนกำรใชง้ำน 
แนะน าให้ท าความสะอาดส่วนประกอบทั้งหมด ก่อนการใช้งานคร้ังแรก 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
วิธีกำรใช้งำน 
กำรผสมและกำรปั่ น 

1. วางใบมีดลงบนแกนยึดที่อยู่ภายในโถ 
2. เทส่วนผสม และปิดฝาให้สนิท 
3. ค่อยๆ หมุนตัวเคร่ืองให้เข้ากับโถป่ัน 
4. ใส่วัตถุดิบ กดปุ่มเพ่ือเร่ิมท างาน และควบคุมการป่ันที่ปุ่มกดบนตัวเคร่ือง 
5. เมื่อส้ินสุดการท างาน ให้ปล่อยปุ่มกด ถอดปลั๊ก และรอจนกว่าใบมีดจะหยุดหมุนสนิท 
6. น าตัวเคร่ือง ฝาครอบ และใบมีดออก เพ่ือเทวัตถุดิบออกจากโถป่ัน 

สามารถแยกใบมีดส่วนบน และส่วนล่างโดยหมุนตามเข็มนาฬิกา และดึงข้ึนด้านบน 
 
อำหำรเด็ก 
การผสมหรือป่ันอาหารที่ปรุงสุกแล้ว ให้เร่ิมจากห่ันวัตถุดิบเป็นช้ินเล็ก ๆ จากนั้นเติมน ้าซุปเนื้อหรือ
น ้าซุปผักในปริมาณเล็กน้อย เพ่ือช่วยให้การป่ันเป็นไปอย่างราบร่ืน เมื่อท าการผสมหรือป่ันอาหาร 
ให้กดปุ่มเร่ิมการท างานค้างไว้ จนกระทั่งได้เนื้ออาหารที่มีความละเอียดตามระดับที่ต้องการ และ
เหมาะสมกับวัยของเด็ก 

 

 
 



น ้ำผ้ึงและผลไม ้
ห่ันผลไม้เป็นช้ินเล็ก ๆ แล้วใส่ลงในโถป่ัน จากนั้นเติมนม น ้า หรือน ้าผลไม้ตามต้องการ ใช้โหมด 
Pulse ในการป่ันส่วนผสม โดยกดปุ่มเร่ิมการท างานค้างไว้ จนกระทั่งได้เนื้อสัมผัสและความ
ละเอียดตามที่ต้องการ 

 
ฟงัก์ชันปอกเปลือกกระเทียม 

1. แยกหัวกระเทียมออกเป็นกลีบ ๆ 
ข้อควรระวัง: กระเทียมตอ้งแห้งสนิท และห้ามล้างน ้าก่อนปอกเปลือก 

2. ใส่กระเทียมลงในโถสับ ไม่เกินคร้ังละ 2 หัว เพ่ือให้เคร่ืองท างานได้อย่างมี
ประสิทธิภาพสูงสุด 

3. ใส่ชุดข้อต่อของตัวปอกเปลือกกระเทียมลงบนโถ แล้วลอ็กให้แน่น 
4. กดปุ่มเพ่ือเปิดเคร่ืองและเร่ิมกระบวนการปอกเปลือก แนะน าให้กดปุ่มการท างานส้ันๆ 

หลายคร้ัง ขณะใช้งานฟงัก์ชันนี้ 

 
 
 
 
 
 
 
 

    ค ำเตือน: ระยะเวลำในกำรใช้งำนต่อเนื่องสูงสุดไม่ควรเกิน 10 วินำท ี
เพ่ือให้ได้ระยะเวลาการท างานตามที่ก าหนด ควรใช้งานเคร่ืองแบบกดเป็นจงัหวะ 
(Pulse) และเว้นช่วงพัก 10 วินาที ระหว่างการใช้งานแต่ละคร้ัง 
 
    ข้อควรระวัง: ห้ามใส่วัตถุดิบที่มีความร้อนลงในโถ ควรปล่อยให้อาหารเย็นลง
สักครู่ก่อนน ามาใช้งาน 
 
    ค ำเตือน: ก่อนรับประทานอาหารหรือส่วนผสมที่ป่ันแล้ว โปรดตรวจสอบให้แน่ใจ
ว่าส่วนผสมทั้งหมดถูกผสมเข้ากันอย่างทั่วถึง ไม่มีส่วนที่ผสมไม่สมบูรณ์ 

 
 



ปริมำณและระยะเวลำที่แนะน ำส ำหรับกำรใชง้ำน 

วัตถุดิบ ปริมำณสูงสุด เวลำ 

พาร์สลีย์ 60 กรัม 10 วินาที 

หอมหัวใหญ ่ 400 กรัม 10 วินาที 

ต้นหอม 400 กรัม 10 วินาที 

กระเทียม 300 กรัม 5 วินาท ี

ขนมปังแห้ง (หวาน) 40   กรัม 15 วินาที 

อัลมอนด ์ 200 กรัม 15 วินาที 

เฮเซลนัท 200 กรัม 15 วินาที 

วอลนัท 200 กรัม 15 วินาที 

ชีส 200 กรัม 15 วินาที 

แฮม 400 กรัม 15 วินาที 

เนื้อลูกววั 200 กรัม 20 วินาที 

น ้าแข็ง 8 ก้อน (20×20×20 มม.) 10 วินาที 

ผลไม้ 260 กรัม 9 วินาท ี

 

กำรใช้งำนปุม่กด 

ปุ่มผักและผลไม้ (Vegetable and Fruit)   
เมื่อคุณต้องการใช้งานฟงัก์ชันผักและผลไม้ โปรดอ้างอิงปริมาณสูงสุดของวัตถุดิบผักและผลไม้ 
รวมถึงเวลาการท างานสูงสุดที่ระบุไว้ด้านบน จากนั้นกดปุ่มผักและผลไม้จนกว่าจะได้ผลลัพธ์ตาม
ต้องการ 

ปุ่มสับเนื้อ (Minced Meat)   
เมื่อคุณต้องการใช้งานฟงัก์ชันสับเนื้อ โปรดอ้างอิงปริมาณสูงสุดและเวลาการท างานสูงสุดของ
วัตถุดิบประเภทเนื้อที่ระบุไว้ด้านบน จากนัน้กดปุ่มสับเนื้อจนกว่าจะได้ผลลัพธ์ตามต้องการ 



ปุ่มบดน ำ้แข็ง (Ice Crush)   
เมื่อคุณต้องการใช้งานฟงัก์ชันบดน ้าแข็ง โปรดอ้างอิงปริมาณสูงสุดและเวลาการท างานสูงสุด
ของน ้าแข็งที่ระบุไว้ด้านบน จากนั้นกดปุ่มบดน ้าแข็งจนกว่าจะได้ผลลัพธต์ามต้องการ 

 

เคล็ดลับกำรใช้งำน  

เคร่ืองใช้ไฟฟา้นี้มีจดุเดน่เฉพาะตัว เช่น มอเตอร์ก าลังสูง 500 วัตต์ โปรดดูค าแนะน าส าหรับการ
ใช้งานที่พบบ่อยได้ดังนี ้

ชีส 
เหมาะอย่างย่ิงส าหรับชีสทุกประเภท (แม้กระทั่งชีสนุ่ม) 
กดปุ่มเคร่ืองแบบเป็นจังหวะและปล่อยให้เคร่ืองท างานจนได้ผลลพัธ์ตามต้องการ 

มะเขือเทศ ถ่ัว หอมหัวใหญ่ และอ่ืนๆ 
ห่ันเป็นช้ิน ๆ แล้วกดเคร่ืองแบบเป็นจังหวะจนได้ผลลัพธ์ตามต้องการ 

 ข้อควรระวัง: ก่อนรับประทานอาหารหรือส่วนผสมที่ป่ันแล้ว โปรดตรวจสอบให้แน่ใจว่าไม่มี
วัตถุดิบบางส่วนที่ผสมไม่ทั่วถึง 

 ข้อควรระวัง (เพ่ือผลลัพธ์ที่ดีกว่ำ): เมื่อใช้งานใบมดี (รวมถึงอาหารของแข็ง) ให้แน่ใจว่า
ปริมาณวัตถดุิบครอบคลุมช้ันล่างของใบมีดทั้งหมด และระดับวัตถดุิบต้องต ่ากว่าช้ันบนของ
ใบมีด 

 

กำรดูแลและท ำควำมสะอำด  

• ถอดปลั๊กไฟออกทุกคร้ังก่อนท าความสะอาด 

• ใช้ฟองน ้าชุบน ้าหมาด ๆ เช็ดท าความสะอาดตัวเคร่ืองหลักเท่านั้น 
ห้ามน าตัวเคร่ืองแช่น ้าหรือฉีดล้างด้วยน ้าประปา 

• โถ ใบมีด และฝาปิด สามารถล้างท าความสะอาดดว้ยเคร่ืองล้างจานได้  

 

 



กำรก ำจัดบรรจุภัณฑ ์

โปรดทิ้งวัสดุบรรจุภัณฑ์หรือกล่องกระดำษ ณ สถำนที่ก ำจัดขยะสำธำรณะที่จัดไว้ส ำหรับกำรคัด
แยกขยะ เพ่ือสนับสนุนกำรรีไซเคิลและลดผลกระทบต่อส่ิงแวดล้อม 

การก าจัดเคร่ืองใช้ไฟฟา้และอุปกรณ์อิเล็กทรอนิกส์ที่ใช้แล้ว 

สัญลักษณท์ี่ปรากฏบนผลิตภัณฑ์ อุปกรณ์เสริม หรือบรรจุภัณฑ์ บ่งช้ีว่าผลิตภัณฑ์นี้ ไม่
ควรถูกก าจัดรวมกับขยะครัวเรือนทั่วไป ผู้ใช้งานควรน าผลิตภัณฑ์ไปก าจัด ณ จุด
รวบรวมหรือศูนย์รีไซเคิลส าหรับขยะประเภทอุปกรณ์ไฟฟา้และอิเล็กทรอนิกส์โดยเฉพาะ 

ในบางรัฐของสหภาพยุโรป หรือบางประเทศในทวีปยุโรป ผู้ใช้อาจสามารถส่งคืนผลิตภัณฑ์เก่า
กลับไปยังผู้ค้าปลีกในพ้ืนที่ได้ เมื่อมีการซ้ือผลติภณัฑ์ใหม่ที่มีลักษณะเทียบเท่ากัน การก าจัด
ผลิตภัณฑ์อย่างถูกต้องจะช่วยอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติที่มีคุณค่า และช่วยลดผลกระทบเชิง
ลบที่อาจเกิดข้ึนต่อส่ิงแวดล้อมและสุขภาพของมนษุย์ ซ่ึงอาจเป็นผลจากการจัดการของเสียที่ไม่
เหมาะสม 

หากต้องการทราบรายละเอียดเพ่ิมเติมเกี่ยวกับวิธกีารก าจัดที่ถูกต้อง โปรดติดตอ่หน่วยงาน
ท้องถิ่นในพ้ืนที่ของท่าน หรือศูนย์รวบรวมขยะอิเล็กทรอนิกส์ที่ใกล้ที่สุด ทั้งนี้ การก าจัดของเสีย
ประเภทนี้อย่างไม่ถูกต้องอาจมีผลให้เกิดบทลงโทษหรือค่าปรับทางกฎหมายในบางประเทศ 

ข้อก าหนดและการเปลี่ยนแปลง 

ผลิตภัณฑ์นีเ้ป็นไปตามข้อก าหนดพ้ืนฐานและกฎระเบียบที่เกี่ยวข้องของสหภาพยุโรป 
บริษัทขอสงวนสิทธิ์ในการเปลี่ยนแปลงข้อความ การออกแบบ และข้อก าหนดทางเทคนิค
ของผลิตภัณฑ์โดยไม่ต้องแจ้งให้ทราบล่วงหน้า 

 

 

 

 

 

 

 



กำรรับประกันสนิค้ำ 

เงื่อนไขกำรรับประกันสินค้ำ 

1. วันเร่ิมตน้การรับประกันสินค้าคือวันทีลู่กค้าได้รับสินค้าตามวนัที่ระบุไว้ในใบเสร็จรับเงิน 
2. ลูกค้าต้องลงทะเบียนรับการประกันสินค้าผ่านช่องทางออนไลน์บนเว็บไซต์ของบริษัท โดย

สามารถสแกนผ่าน QR Code ที่ระบุไว้ด้านล่าง และด าเนินการทันทีหลังจากได้รับสินค้า 
ทั้งนี้ หากไม่ไดด้ าเนินการลงทะเบียนรับประกันสินค้า สินค้าดังกล่าวจะไม่อยู่ภายใต้เงื่อนไข
การรับประกันของบริษัทในทุกกรณ ี

 

 

3. การรับประกันสินค้าครอบคลุมเฉพาะความบกพร่องที่เกิดจากกระบวนการผลิตเท่านัน้ ไม่
ครอบคลุมความเสียหายที่เกิดจากการใช้งานผิดวธิี การใช้งานนอกเหนือจากค าแนะน าใน
คู่มือ หรือความผิดพลาดที่เกิดจากผู้ใช้งาน 

4. สินค้าที่น าส่งเพ่ือขอรับบริการภายใต้การรับประกัน ต้องอยู่ในสภาพสมบูรณ์ พร้อมกล่อง
บรรจุภัณฑ์เดมิ และมีอุปกรณ์เสริมครบถ้วนตามทีบ่ริษัทจัดมา 

 
 
ใบรับประกันสินค้ำ 

เพ่ือให้การรับบริการหลังการขายเป็นไปอย่างถูกต้องและรวดเร็ว โปรดปฏบัิติตามเงื่อนไข
ดังต่อไปนี ้

1. สินค้าที่ต้องการรับบริการหลังการขาย จ าเป็นต้องใช้เอกสารประกอบ ดังนี้  
• ใบส่งของ หรือหมายเลขค าส่ังซ้ือ 
• ใบก ากับภาษีหรือใบเสร็จรับเงิน (ถ้ามี) 
• ใบรับประกันสินค้า (บริษัทจะพิจารณาการรับประกันจากข้อมูลการลงทะเบียนของลูกค้า

เท่านั้น) 
2. อุปกรณ์เสริม อะไหล่ต่าง ๆ รวมถึงบรรจุภัณฑท์ี่ได้รับความเสียหายอันเนื่องมาจากการ

ขนส่ง ไม่อยู่ภายใต้เงื่อนไขการรับประกัน 
 

โปรดลงทะเบียนผลิตภณัฑ์ภายใน 14 วันนับจากวนัที่ซ้ือสินค้า โดยต้องแนบใบเสร็จรับเงิน
ต้นฉบับ ใบเสร็จรับเงินอิเล็กทรอนิกส์ หรือหมายเลขค าส่ังซ้ือ ในกรณีที่ส่ังซ้ือโดยตรงผ่าน
ช่องทาง E-Commerce ของบริษัทฯ เท่านั้น 

 


