
Built-In Electric Hob Manual 
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I-TOUCH 30 FLEXI
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I-TOUCH 60 4Z FLEXI
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Congratulations on the purchase of your 

new hob and thank you for choosing us! 
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Please read all the safety instructions 

carefully before use and keep this 

Manual for future reference. 
 

Part 1. Safety Warnings 

Safety Warnings                                  

Your safety is important to us. Please 

read below information carefully before 

installing or using your Hob. 
 

Installation 

Electrical Shock Hazard 

• Disconnect the appliance from the mains 

electricity supply before carrying out any 

work or maintenance on it. 

• Connection to a good earth wiring system 

is essential and mandatory. 

• Alterations to the domestic wiring system 

must only be made by a qualified electrician. 

• Failure to follow this advice may result in 

electrical shock or death. 

Cut Hazard 

• Take care - panel edges are sharp. 

• Failure to use caution could result in injury 
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or cuts. 
 

Important safety instructions 

• Read these instructions carefully before 

installing or using this appliance. 

• No combustible material or products 

should be placed on this appliance at any 

time. 

• Please make this information available to 

the person responsible for installing the hob 

as it could reduce your installation costs. 

• In order to avoid a hazard, this appliance 

must be installed according to these 

instructions for installation. 

• This appliance is to be properly installed 

and earthed only by a suitably qualified 

person. 

• This appliance should be connected to a 

circuit which incorporates an isolating switch 

providing full disconnection from the power 

supply. 

• Failure to install the appliance correctly 

could invalidate any warranty or liability 

claims. 
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Operation and maintenance 

Electrical Shock Hazard 

• Do not cook on a broken or cracked hob. If 

the hob surface should break or crack, 

switch the appliance off immediately at the 

mains power supply (wall switch) and 

contact a qualified technician. 

• Switch the hob off at the wall before 

cleaning or maintenance. 

• Failure to follow this advice may result in 

electrical shock or death. 
 

Health Hazard 

• This appliance complies with 

electromagnetic safety standards. 

• However, persons with cardiac pacemakers 

or other electrical implants (such as insulin 

pumps) must consult with their doctor or 

implant manufacturer before using this 

appliance to make sure that their implants 

will not be affected by the electromagnetic 

field. 

• Failure to follow this advice may result in 

death. 
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Hot Surface Hazard 

• During use, accessible parts of this 

appliance will become hot enough to cause 

burns. 

• Do not let your body, clothing or any item 

other than suitable cookware contact the 

ceramic glass until the surface is cool. 
• Beware: Metallic objects such as knives, 
forks, spoons and lids should not be placed 
on the hob surface since they can get hot.  

• Keep children away. 

• Handles of saucepans may be hot to touch. 

Check saucepan handles do not overhang 

other cooking zones that are on. Keep 

handles out of reach of children. 

• Failure to follow this advice could result in 

burns and scalds. 

 

Cut Hazard 

• The razor-sharp blade of a hob scraper is 

exposed when the safety cover is retracted. 

Use with extreme care and always store 

safely and out of reach of children. 

• Failure to use caution could result in injury 

or cuts. 
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Important safety instructions 

• Never leave the appliance unattended 

when in use. Boil over causes smoking and 

greasy spillovers that may ignite. 

• Never use your appliance as a work or 

storage surface. 

• Never leave any objects or utensils on the 

appliance. 

• Do not place or leave any magnetisable 

objects (e.g. credit cards, memory cards) or 

electronic devices (e.g. computers, MP3 

players) near the appliance, as they may be 

affected by its electromagnetic field. 

• Never use your appliance for warming or 

heating the room. 

• After use, always turn off the cooking 

zones and the hob as described in this 

manual. Do not rely on the pan detection 

feature to turn off the cooking zones when 

you remove the pans. 

• Do not allow children to play with the 

appliance or sit, stand, or climb on it. 

• Do not store items of interest to children in 

cabinets above the hob. Children climbing on 
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the hob could be seriously injured. 

• Do not leave children alone or unattended 

in the area where the appliance is in use. 

• Children or persons with a disability which 

limits their ability to use the appliance 

should have a responsible and competent 

person to instruct them in its use. The 

instructor should be satisfied that they can 

use the appliance without danger to 

themselves or their surroundings. 

• Do not repair or replace any part of the 

appliance unless specifically recommended in 

the manual. All other servicing should be 

done by a qualified technician. 

• Do not use steam cleaner to clean hob. 

• Do not place or drop heavy objects on hob. 

• Do not stand on your hob. 

• Do not use pans with jagged edges or drag 

pans across the ceramic glass surface as this 

can scratch the glass.  

• Do not use scourers or any other harsh 

abrasive cleaning agents to clean your 

hob, as these can scratch the ceramic 

glass. 

• If the power supply cable is damaged, it 

must only be replaced by qualified 
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technician. 

•This appliance is intended to be used in 

household and similar applications such 

as: -staff kitchen areas in shops, offices 

and other working environments; -farm 

houses; -by clients in hotels, motels and 

other residential type environments; -bed 

and breakfast type environments. 

•This appliance can be used by children aged 

from 8 years and above and persons with 

reduced physical, sensory or mental 

capabilities or lack of experience and 

knowledge if they have been given 

supervision or instruction concerning use of 

the appliance in a safe way and understand 

the hazards involved. Children shall not 

play with the appliance. Cleaning and user 

maintenance shall not be made by children 

without supervision. 

•WARNING: Unattended cooking on a hob 

with fat or oil can be dangerous and may 

result in fire. NEVER try to extinguish a fire 

with water, but switch off the appliance and 

then cover flame e.g. with a lid or a fire 

blanket. 
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Part 2. Installation 

Installation Instructions                                        

The appliance must be installed and connected in 

accordance with current regulations. 

After unpacking the appliance, ensure there is no 

visible damage. If it has been damaged during 

transit, DO NOT USE, contact where you buy 

immediately. 

 

Selection of installation equipment 
-Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing. 

-For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall 

be preserved around the hole. 

-Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please 

select heat-resistant work surface material to avoid larger deformation 

caused by the heat radiation from the hotplate. As shown below 

(measure by unit: mm): 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Model L W H D A B X 

C-TOUCH 30 2Z 288 520 52 48 265+5 

     -0 

495+5 

     -0 

50 min 

I-TOUCH 30 FLEXI 288 520 56 52 265+5 

     -0 

495+5 

     -0 

50 min 
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C-TOUCH 60 4Z 

C-TOUCH 60 1L4Z 

590 520 52 48 555+5 

     -0 

495+5 

     -0 

50 min 

I-TOUCH 60 3Z 

I-TOUCH 60 4Z 

FLEXI 

590 520 56 52 555+5 

     -0 

495+5 

     -0 

50 min 

IC-TOUCH 73 2Z 

C-TOUCH 73 1D2Z 

730 430 58 54 660+5 

     -0 

390+5 

     -0 

50 min 

 

Under any circumstances, make sure the electric hob is well ventilated and the 

air inlet and outlet are not blocked. Ensure the electric hob is in good work 

state. As shown below: 

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above 

the hotplate should be at least 760mm. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A(mm) B(mm) C(mm) D E 

760mm 50mm minimal 20mm minimal Air intake Air exit 5mm  

 

Installing the foam gasket 
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Before inserting the hob into the opening in the kitchen worktop, the supplied 

foam gasket (in a plastic bag) must be attached to the lower side of the ceramic 

glass. 

 

Do not install the hob without the foam gasket! 

 

The gasket should be attached to the hob in the following 

method: 

▪ Remove the protective film from the gasket. 

▪ Then attach the gasket to the lower side of the glass, next to the edge.  

▪ The gasket must be attached along the entire length of the glass edge and 

should not overlap at the corners. 

▪ When installing the gasket, make sure that the glass does not come into 

contact with any sharp objects. 

 

 

 

 

 

 

 

Before locating the fixing brackets 
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do 

not apply force onto the controls protruding from the hob. 

 

Easy Fit kits 

There is one easy fit kits package for each hob, include 2pcs fixing clips and 

2pcs screws. Find the easy fit kit package first. 

Fix clips to hob: Insert the fixing clips into fixing holes reserved on 2 sides of 

housing, fix clip to housing with screw, then insert hob into cabinet/work 

surface.  
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Fix hob to cabinet: Insert the hob into the cabinet/work surface as below 

diagrams, the mounted clips on the sides can secure your hob sturdily.  

 

 

 

 

 

 

 

Locating the flexible cut fixing brackets: 
(For IC-TOUCH 73 2Z, C-TOUCH 73 1D2Z) 

These brackets(4pcs) are packed in a bag placed in the side of the protective 

foam, as shown in the picture below: 

Check carefully before throw away the packaging. 

 

 

 

 

 

 

 

 

• Fix the hob on the work surface by screw four brackets on the bottom of hob 

(see picture) after installation. 

 

 

 

 

 

 

 

• Adjust the bracket position to suit for different work surface’s thickness. 
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Connecting the hob to the mains power supply 

 
The power supply should be connected in compliance with the relevant 

standard, or a single-pole circuit breaker. The appliance has a large power 

rating and must be connected to electricity by a Qualified Electrician. 

 

Notes: 

1. If the cable is damaged or needs replacing, this should be done by an after-

sales technician using the proper tools, so as to avoid any accidents. 

2. If the appliance is being connected directly to the mains supply, an omni 

polar circuit breaker must be installed with a minimum gap of 3mm between 

the contacts. 

3. The installer must ensure that the correct electrical connection has been 

made and that it complies with safety regulations. 

4. The cable must not be bent or compressed. 

5. The cable must be checked regularly and only replaced by qualified 

technician. 

 

 

Cautions 
1. The hob must be installed by qualified personnel or technicians. 

Please never conduct the operation by yourself. 

2. The electric hob shall not be mounted to cooling equipment, dishwashers and 

rotary dryers. 

3. The electric hob shall be installed such that better heat radiation can be 

ensured to enhance its reliability. 

4. The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand 

heat. 

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be heat 

resistant. 

6. A steam cleaner is not to be used. 



 15 

The method of connections shown below. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 16 

Part 3. Operation Instructions 

Product Overview                                 

  Model: C-TOUCH 30 2Z 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Control Panel 

 

 

  

 

  

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 

 

7 6 3 2 

1. 2000W/1000W Dual Cooking Zone 

2. 1200W Cooking Zone 

3. Glass plate 

4. Control panel 

4 

1. Cooking Zone selection button  

2. Stop & Go control button  

3. Timer control button  

4. Extended zone control button 

5. Heating level/Timer slider control 

6. Child Lock control button 

7. ON/OFF button 

 

5 

3 

1 

 

2 

4 
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Model: C-TOUCH 60 4Z 
 

 

 

 

 
  

 

 

 

  

  

 

  

 
Control Panel 

 

 

 

  

  

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

7 4 5 

3 

6 

2 

1 

5 

2 

6 

1 

1. 1200W Cooking Zone 

2. 2200/1100W Cooking Zone 

3. 1800W Cooking Zone 

4. 1200W Cooking Zone 

5. Glass plate 

6. Control panel 

3 

4 

1. Cooking Zone selection button 

2. Extended zone control button 

3. Child Lock control button 

4. Stop & Go control button 

5. Timer control button 

6. Heating level/Timer slider control 

7. ON/OFF button 
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Model: C-TOUCH 60 1L4Z 
 

 

 

 
  

  

  

 

 

 

  

 

 
Control Panel 

 

 

 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3

5

4

6 

1

2 

1 3 

6 7 4 5 

1. 1200W Cooking Zone 

2. 2200W/1100W Dual Cooking 

Zone 

3. 2000W/1100W Oval Cooking 

Zone 

4. 1200W Cooking Zone 

5. Glass plate 

6. Control panel 

1. Extened zone control button 

2. Cooking Zone selection button 

3. Child Lock control button  

4. Stop & Go control button 

5. Timer control button  

6. Heating level/Timer slider control 

7. Heating level/T 

1. Extended zone control button 

2. Cooking Zone selection button 

3. Child Lock control button  

4. Stop & Go control button 

5. Timer control button  

6. Heating level/Timer slider control 

7. ON/OFF button 

 

2 
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1. Cooking Zone selection button 

2. Stop & Go control button 

3. Timer control button 

4. Booster function control button  

5. Heating level/Timer slider control  

6. Child Lock control button  

7. Flexi zone control button  

8. ON/OFF button 

9.  

Model: I-TOUCH 30 FLEXI 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Control Panel 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

1. 2000W Boost 2600W Cooking Zone 

2. 1500W Boost 2000W Cooking Zone 

3. 3000W Boost 3600W Flexi zone 

4. Glass plate 

5. Control panel 

7 8 2 3 

2 

1 

4 5 6 

5 

3 

4 

1 
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Model: I-TOUCH 60 3Z 

 
 

 

  

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

Control Panel 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2 

5 

4 

7 

1.1500W Boost 2000W Cooking Zone 

2. 2000W Boost 2600W Cooking 

Zone 

3. 2300W Boost 3000W Cooking 

Zone 4. Glass plate 

5. Control panel 

2 3 4 5 

1. Cooking Zone selection button 

2. Booster function control button  

3. Stop & Go control button 

4. Timer control button 

5. Heating level/Timer slider control 

6. Child Lock control button 

7. ON/OFF button 

1 

6

1 

3 
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Model: IC-TOUCH 73 2Z 

 

 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

Control Panel 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. 2000W booster 2200W Induction 

Zone 

2. 2200W/1100W Ceramic Zone 

3. Ceramic Glass 

4. Control panel of cooking zone#1 

5. Control panel of cooking zone#2 

1. Keep Warm/BBQ function control button 

2. Booster/Extended zone control button 

3. Child lock control button 

4. Stir-fry function control button 

5/6. Timer control -/+ button 

7. Heating level Slider control 

8. Stop & Go (Pause) function control button 

9. ON/OFF button 

8. Child Lock control button 

1 3 2 

4 5 

2 1 

4 6 7 8 5 9 

3 2 1 

4 6 7 8 5 9 

3 
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Model: I-TOUCH 60 4Z FLEXI 

 
 

 

  

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

Control Panel 

 

 

 

 

 
 

 

1. Keep warm function 

2. Flexi zone control button 

3. Heating level/Timer slider control of cooking zone 1  

4. Heating level/Timer slider control of cooking zone 2 

5. Child lock 

6. Stop & Go control button 

7. Heating level/Timer slider control of cooking zone 3 

8. Timer & display control 

9. Heating level/Timer slider control of cooking zone 4 

10. BBQ function 

11. On/off button 

1. 1300W /1500W cooking zone 

2. 1900W/ 2200W cooking zone 

3. 1900W/ 2200W cooking zone 

4. 1300W/ 1500W cooking zone 

5. 3000W /3600W flexi area 

6. control panel 

1 2 3 5 

11 10 9 8 7 6 

4 

1 2 

5 

3 

6 

4 
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Model: C-TOUCH 73 1D2Z 

 
 

 

  

  

 

  

 

 

 

 

Control Panel 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. Stop/go control button 

2. Timer function 

3. Heating level/Timer slider control of cooking zone 

4. Child Lock control button 

5. On/off button 

6. Dual zone button 

  

Notes: Product diagrams in the manual for reference only, there might 

be slightly difference due to continually product improvements. 

6 

5 4 3 2 1 

1. 1800W cooking zone 1 

2. 1100W/2200W cooking zone 2 

3. control panel of cooking zone 1 

4. control panel of cooking zone 2 

 

1 2 

3 4 



 24 

Before using your New Hob                

• Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section. 

• Remove any protective film that may still be on your new electric hob. 

  

Using the Touch Controls                        

• The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure. 

• Use the ball of your finger, not its tip. 

• You will hear a beep each time a touch is registered. 

• Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. 

a utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the 

controls difficult to operate. 

 

 

 

 

 

Choose the right Cookware                 
• Only use cookware with a base suitable for  
induction cooking. Look for the induction  
symbol on the packaging or on the bottom  
of the pan. 

• You can check whether your cookware is suitable by  
carrying out a magnet test. Move a magnet towards  
the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable  
for induction hob. 
• If you do not have a magnet: 
1. Put some water in the pan you want to check. 
2. If   does not flash in the display and water is heating, the pan is suitable. 
• Cookware made from the following materials is not suitable for an induction 
hob: pure stainless steel, aluminum or copper without a magnetic base, glass, 
wood, porcelain, ceramic, and earthenware. 

• Induction hob are made from smooth, ceramic glass, the heat comes from a 

magnetic induction coil which heats the cookware but not the cooking surface. 

The heat from the cookware is transferred to the food. 

• It’s important that you use only metal pans specifically designed and/or 

approved for use on induction hobs. Never allow melamine or plastic containers 

to come in contact with the heat zones. 

• A pan which diameter less than 140mm may not be detected by the induction 

hob. 
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Do not use cookware with jagged edges or a curved base. 

 

 

 

 

 

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is 

the same size as the cooking zone. If you use smaller pot efficiency could be 

less than expected. Always centre your pan on the cooking zone. 

 

 

 

 

 

Always lift pans off the hob – do not slide, or they may scratch the glass. 

 

 

 

 

 

Notes: You can use any kind of pot or pan for Ceramic Hob.  

 

Suggested Pan dimensions for induction hob 

The cooking zones are, up to a limit, automatically adapted to the diameter of 

the pan. However, the bottom of this pan is suggested to have a minimum of 

diameter according to the corresponding cooking zone. To obtain the best 

efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone. 

Base diameter of the pots: 

 

Cooking zone Minimum (mm) Maximum (mm) 

160mm 140 160 

180mm 140 180 

210mm 160 210 

280mm 230 280 

Flexible zones 200 190 x 400 
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Using your Hob 

To start cooking 
1. After the hob be connected to electricity and power on.

Press and hold the ON/OFF     control button for

about 3 seconds till you hear a “beep” to turn the

hob on. Now the hob enters into Standby mode, all heat

setting indicators and Timer setting indicators shows “-”

2. Place a suitable pan on the cooking zone you wish to use.

• Make sure the bottom of the pan and the surface of the

cooking zone are clean and dry.

3. Set heating level of cooking zone

1) For IC-TOUCH 73 2Z, I-TOUCH 60 4Z FLEXI, C-TOUCH 73 1D2Z, you

can adjust the heating level slider control of corresponding cooking

zone directly to active the cooking zone you wish to use.

2) For other models, before adjust heating level, need to

touching the heating zone selection control button to select

and active the cooking zone you wish to use.

The heat setting indicator of the selected zone flashing when

be active, then you could adjust its heat level by adjusting heat

setting by sliding the slider control.

Notes: 

1. After connect to electricity, when power on, the buzzer of hob beeps once,

all indicators light up for 1 second then go out.

2. When the hob in Standby mode, if there is no practice within 1 minute,

the electric hob will auto turn off, with buzzer beeps once.

3. To turn on hob, press the ON/OFF control button and hold on for about 3

seconds; To turn it off, just need to press ON/OFF button again.

4. The power level can be adjusted from 0 to 9, default setting is level 5.

5. The heat setting indicator of the selected zone flashing when adjusting.

After adjusting, the number flashing for 5 seconds then stop flashing,

then the setting is confirmed.
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To turn off hob 
1. You can turn the cooking zone off by adjust heat setting to

level 0, which indicator shows “-“.

2. You can also turn the whole hob off by touching the

ON/OFF  control button. 

Note: If there is power cut off during cooking, all setting will be cancelled. 

Note: The cooling fan of induction hob will remain on for about 1 minute after 

the hob be turned off. 

Using Large Heating Area-Ceramic Hob 

C-TOUCH 30 2Z, C-TOUCH 60 4Z, C-TOUCH 60 1L4Z, IC-TOUCH 73 2Z have

one or several extended cooking zones (Oval/Dual zone), these extended zones

can provide larger cooking area and additional heat to fit for different size of

cooking pan.

To use Extended zone when hob is working, follows below: 

Select and active the cooking zone which you would like to use extended zones, 

for those cooking zone with this feature. 

1)For models C-TOUCH 30 2Z, C-TOUCH 60 4Z, C-TOUCH 60 1L4Z,:

1. Touch the heating zone selection control button to select and active it for

adjustment.

2. The central zone will be switched on, when first adjust of heat level for

extended cooking zone.

3. When the heating zone be selected and active (power level indicator

flashing), touch extended zone control button     to active extended heating 

element to get a large heating area. 

2) For model IC-TOUCH 73 2Z, C-TOUCH 73 1D2Z

Activate the cooking zone by adjusting the slider control, then touch the

extended zone button to activate extended heating element.

When dual zone is active, the indicator light will be lit up.

Notes: 

By continuous touch the control button, the extended zones 

work at below consequence: 

“Central-Dual-Central-Dual-Central zone…” 
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Using Stir-fry -Induction & Ceramic Hob         

IC-TOUCH 73 2Z has Stir-fry function, which could switch cooking zone to 

maximum power level, to reduce your cooking time. 

To activate Stir-fry function when hob is working, please follows below:  

1. Directly touch Stir-fry function button      of the cooking zone you wish to 

use. 

 

Notes: 

1. By single touch Stir-fry function button, the hob works at maximum 

temperature level. 

2. When Stir-fry function is activated, the function indicator is lighted up and 

temperature level can be adjusted by touching the slider control.  

3. By adjusting the temperature level to 0 or touching stir fry function button 

again, will cancel the Stir-fry function. 

 

Using Keep Warm- Induction Hob 

IC-TOUCH 73 2Z, I-TOUCH 60 4Z FLEXI comes with Keep Warm function, which 

makes it very convenient to keep food at desired temperature in a period of 

time. 

 

To activate Keep Warm function when hob is working, please follows below: 

1. Touching keep warm function button of the cooking zone you wish to use. 

2. The default temperature setting is 45℃, while you can press the keep warm 

function button again to adjust it from 45,65, 85℃ in circle depend on the 

temperature you wish. 

Notes: 

1. In keep warm function, the hob works at default temperature level 45℃. 

2. When keep warm function active, the keep warm function indicator is on. 

3. By continuous touch the keep warm control button, the cooking zone works 

at 

below consequence: 

-Cooking zone: “45℃-65℃-85℃-Cancel-45℃-65℃-85 -Cancel…” 

Cancel Keep Warm function 

1. Touching the keep warm control button again until it cancels the keep warm 
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function, then the cooking zone will revert to its original power setting. 

2. You will have to cancel keep warm function first then you can switch to 

Stir-fry or Booster function. 

Using BBQ-Ceramic Hob         

IC-TOUCH 73 2Z, I-TOUCH 60 4Z FLEXI comes with BBQ function, which helps 

you with more convenience when you want to BBQ at home or kitchen. 

 

To active BBQ function when hob is working, please follows below:  

 

For model IC-TOUCH 73 2Z 

1. Touching BBQ function button      of the cooking zone you wish to use. 

 

2. The default power is 1000W, while you can press power level setting    or     

button to adjust from 400-2200W in circle depend on the power you wish. 

 

Notes: 

1. In BBQ function, the hob works at default power level 1000W with extended 

zone heating, the 4-digit LED shows “1000”.  

2. When BBQ function active, the BBQ function indicator and extended zone 

heating indicator are lit up. 

 

For model I-TOUCH 60 4Z FLEXI 

Touch the individual slider to select the cooking zone that want to use this 

function, and the heating zone indicator next to this slider will flash. 

1. Touch the BBQ control button,  

 will be displayed, then BBQ function be activated.  

 

Cancel the BBQ function 

1. Touching the "BBQ" control button again to cancel the BBQ function, then the 

cooking zone will revert to its original power setting. 

2. You will have to cancel the BBQ function first then you can switch to Stir-fry 

function. 

 

Using Booster Function-Induction Hob          

I-TOUCH 30 FLEXI, I-TOUCH 60 3Z, IC-TOUCH 73 2Z, I-TOUCH 60 4Z FLEXI 

have one or several cooking zones which has Booster function. You can use the 

“Booster” function to boost power of relevant cooking zone for a maximum 
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power rating for 5 minutes. This function could reduce the cooking time, which 

convenience for cooking when in hurry! 

 

To use booster function when hob is working, follows below:  

Active the cooking zone you want to use booster function. 

1)For models I-TOUCH 30 FLEXI, I-TOUCH 60 3Z: 

1.Touch the heating zone selection control button to  

select the cooking zone you want to use boost function. 

2. Touch the Booster function control button     , the heating 

zone indicator will show “b” and flashing for 5 seconds  

then stop flashing, then Booster function be activated. 

 

2) For model IC-TOUCH 73 2Z: 

Activate the induction cooking zone by adjusting the slider control, then touch 

the Booster control button to activate Booster function. 

When Booster function is active, the indicator light will be lit up. 

 

3) for models I-TOUCH 60 4Z FLEXI: 

Press the “B” on slider control 3 seconds to activate booster function. 

 

 

Note:  

1. When using booster function, if the other cooking zone in vertical 

direction also working meanwhile power setting higher than level 2, 

programmer will auto turn power setting of the other zone to level 2. 

2. After booster finish, the cooking zone will return to original setting. 

 

Cancel the Booster function 

-Follow above practice of active Booster function one more time when Booster 

is working, could cancel the Booster function. 

-You can also cancel Booster function by adjust power level setting. 

 

Flexible Areas-Induction Hob                     

I-TOUCH 30 FLEXI, I-TOUCH 60 4Z FLEXI has one Flexible cooking areas. These 

Flexible cooking areas can each be used as a single zone or as two independent 

zones, accordingly to the cooking needs anytime. 

press 3s 
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Flexible areas are each made of two independent inductors that can be 

controlled separately. When working as a single zone, a cookware is moved 

from one zone to the other one within the flexible area keeping the same power 

level of the zone where the cookware originally was placed, and the part that is 

not covered by cookware is automatically switched off. 

Important: Make sure to place the cookwares centered on the single cooking 

zone. In case of big pot,oval,rectangular and elon- gated pans make sure to 

place the pans centered on the cooking zone covering both cross 

 

 

 

 

 

 

Active the flexible induction area 

To activate a flexible area as a single big zone, first press either of the two 

cooking zone selection buttons of this flexible area, then press the 

flexible area control button. When flexible area works, the indicator above 

corresponding flexible area control button lighting, the power level indicator 

flashing, you can adjust power level of the flexible area by slide the slider. 

 

Inactive the flexible induction area 

To in active the flexible area when it works, press either of the two cooking 

zone selection buttons of this flexible area, when power level indicator flashing, 

press the flexible control button again. The indicator will off after inactive it. 

 

Child Lock Safety Control                   

• You can lock the controls to prevent unintended use (for example children 

accidentally turning the cooking zones on) by active Child Lock function. 

• When the controls are locked, except the ON/OFF control button and Child Lock 

control button, all other touch control buttons are disabled.  
 

To lock the controls 

Touch the Child Lock control button     once . The timer indicator will show 
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“ Lo“, and Child Lock function be active. 

 

To unlock the controls 

1. Make sure the electric hob is turned on. 

2. Touch and hold the Child Lock control button     for 3 seconds, the buzzer 

beeps once and “Lo” disappears in timer indicator, the Child Lock be inactive. 

3. You can now start using your electric hob. 

Under the child lock mode, all controls button be disable except the 

ON/OFF button     and child lock     button.  

You can always turn the hob off with the ON/OFF     control in an 

emergency, but you shall unlock the hob first in the next operation 

 

Note: Under Child Lock function, if turn the hob off without inactive the Child 

Lock function. When turn on the hob later, the Child Lock function will still valid. 

 

Stop & Go function                          

• Make cooking easy! When cooking, your doorbell rings, phone rings, or kid 

shouts from another door. Need to step out of kitchen? These means dinner 

could burn, or take longer time to ready if you switch everything off. 

• The Stop & Go function can turn off all zones. When you back, with one more 

touching of the button    , hob restarts where they were, to carry on cooking. 

 

1. Active Stop & Go function 

To active Stop & Go function, you can press the Stop & Go function button 

once. Then all programmer setting be hold on and hob stop heating, all heat 

setting indicators show “P”. 

2. Inactive Stop & Go function 

To cancel Stop & Go function, you can press the Stop & Go function again, 

after come back. Then all programmer setting will return to what they were, 

Stop & Go indicator “P” disappear from all indicators. 

When Stop & Go function active, all control buttons are disable except 

the ON/OFF and Stop & Go button.  

Note: The hob will auto turn off, if Stop & Go function last more than 10 

minutes. 

 

Using the Timer                              

1)For model IC-TOUCH 73 2Z: 
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When the hob is turned on, you can use the timer to turn either or more than 

one cooking zones off. 

• You can set timer for up to 24 hours. 

 

Timer overview (for IC-TOUCH 73 2Z) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

• Set timer by touching the     or     button of timer control. 

  • If press and hold either of the two buttons, the value will adjust down or  

up rapidly in circle. 

 • When the timer is set, it will begin to count down immediately, the display 

will show the remaining time. 

• When cooking timer expires, the timer display LED shows “----“, the 

corresponding cooking zone will be switch off automatically. 

 

2)For other models: 

When the hob is turned on, you can use the timer in two different ways: 

• You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any 

cooking zone off when the set time is up. 

• You can set it to turn either or more than one cooking zones off. 

• You can set the minute minder/timer for up to 99 minutes. 

 

Timer overview 

 

 

 

 

 

Minute display 

shows the number 

of minutes 

 

Timer control 

Timer display LED 

shows the number 

of hours & minutes 

Timer control 
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Using the Timer as a Minute Minder 
(IC-TOUCH 73 2Z, C-TOUCH 73 1D2Z without this function) 

 

If you have not selected any cooking zones 

For model I-TOUCH 60 4Z FLEXI:  

Set timer by touching the - or + button of timer control.  

Max 99 minutes. 

For other models:  

1.Touch the timer control button    , the number in timer 

 indicator flashing.  

2. Then adjust Minute Minder setting follows below: 

• Touch the timer control button     once, the number of  

single digit in timer indicator flashing, then adjust single  

digit of minute minder setting by sliding the slider control. 

• Press the timer control button again, the number of tens  

digit in timer indicator flashing, then adjust tens digit of  

minute minder setting by sliding the slider control. 

 

 

 

 

Note: After adjusting, the setting in timer indicator will flash for 5 seconds and 

then stop flashing, then the setting be confirmed. 

Note: The default setting of Minute Reminder is 30 minutes. 

4. When the minute minder is set, it will begin to count down immediately, the 

display will show the remaining time.  

5. Buzzer will beep for 30 seconds and timer indicator shows “- - “when the 

setting time finished. Any efficient touching of control buttons during it, would 

end up the buzzer beeps. 

 

Setting the timer to turn cooking zone off 
For model IC-TOUCH 73 2Z, C-TOUCH 73 1D2Z, I-TOUCH 60 4Z FLEXI,  

1. Touch the heating zone selection control button to select the cooking zone 

you wish to set timer for. The indicator of power level start flashing and appear 

a red dot next to it. 

2. touching the - or + button of timer control to set timer. 

3. The number of speed and timer flash 5 seconds, then start count down. 
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For other models: 

1. Touch the heating zone selection control button to select 

the cooking zone you wish to set timer for. 

2. Touch the timer control button, the number in timer  

indicator flashing. 

3. Then adjust Timer setting 

• Touch the timer control button once, the number of single  

digit in timer indicator flashing, then adjust single digit of  

minute minder setting by sliding the slider control. 

• Press the timer control button again, the number of tens  

digit in timer indicator flashing, then adjust tens digit of  

minute minder setting by sliding the slider control. 

 

 

 

 

 

Note: By continuous touch the timer control button, the slider  

works at below consequence: “Single Digit-Tens Digit- 

Confirm Setting -Single Digit-…” 

4. When the timer is set, it will begin to count down  

  immediately, the display will show the remaining time. 

NOTE: The red dot next to power level indicator will 

illuminate for those zones be set with timer. You can check 

timer setting of different cooking zone which set with timer, 

by active this cooking zone. 

NOTE: If more than one heating zone has timer setting,  

the timer indicator will show the lowest time. The red dot 

next to power level indicator will flash. 

5. When cooking timer expires, the corresponding 

cooking zone will be switch off automatically. 

 

Note: The default setting of minute reminder and timer is 30 minutes. 

Note: After adjusting, the setting in timer indicator will flashing for 5 seconds 

and then stop flashing, then the setting be confirmed. 

Note: The minute reminder and timer can be used at same time, timer 

indicator shows the lowest time setting. If the lowest setting is minute 

reminder, the red dot next to timer indicator will flash. If the lowest setting is 

timer setting, the red dot of corresponding cooking zone power level indicator 



 36 

will flash. 

Note: If indicator shows timer setting of cooking zone. To check minute 

reminder setting, press the timer control button, the indicator will show minute 

reminder setting. 

 

Detection of Pan and Small Articles        

 

For induction hob, if display flashes”   “alternately with heat setting. 

• you have not placed a pan on the correct cooking zone or,  

• the pan you’re using is not suitable for induction cooking or, 

• the pan is too small or not properly centered on the cooking zone. 

 

Notes:  

1. No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.  

2. The display will auto turn off after 2 minutes if no suitable pan is placed on it.  

3. When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminum), or some 

other small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob, the 

corresponding cooking zone will automatically turn off in 1 minute. 

 

Residual Heat Warning                      

Beware of hot surfaces 

When the hob has been operating for some time, there  

will be some residual heat. The letter “ H ”appears in power  

setting indicator to warn you to keep away from it. 

It can also be used as an energy saving function: 

if you want to heat further pans, use the hotplate that is still hot. 

 

Auto Shutdown                              

Another safety feature of the hob is auto shutdown. This occurs whenever you 

forget to switch off a cooking zone. The default shutdown times as below table: 

 

For model IC-TOUCH 73 2Z: 

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 

Default working 

time 
8 8 8 8 4 4 4 4 2 2 2 2 
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For other models: 

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9 

Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2 2 

Over-heat Protection                        

A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the hob. 

When an excessive temperature is monitored, the hob will auto stop operation. 

 

Over-flow Protection                        

For your safety, the programmer will auto shut off the power if liquid boiling or 

wet cloth over touch control panel. All control buttons became invalid except 

ON/OFF and Child Lock button, unless you wipe the touch control area dry.  

 

Cooking Guidelines                          

Take care when frying as the oil and fat heat up quickly, particularly if you are 

using Booster function. At extremely high temperature oil and fat will ignite 

spontaneously and this presents a risk of fire. 

Cooking Tips 
• When food comes to boil, reduce power setting. 

• Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat. 

• Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times. 

• Start cooking on a high setting and reduce setting when food heated through. 

Simmering, cooking rice 

• Simmering occurs below boiling point, at around 85˚C, when bubbles are just 

rising occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to 

delicious soups and tender stews because flavors develop without overcooking 

the food. You should also cook egg-based and flour thickened sauces below 

boiling point. 

• Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a 

setting higher than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in 

the time recommended. 

 

Searing steak 

To cook juicy flavorsome steaks: 

1.  Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking. 

2.  Heat up a heavy-based frying pan. 
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3.  Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the 

hot pan and then lower the meat onto the hot pan. 

4.  Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will 

depend on the thickness of the steak and how cooked you want it. Times 

may vary from about 2 – 8 minutes per side. Press the steak to gauge how 

cooked it is – the firmer it feels the more ‘well done’ it will be. 

5.  Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to 

relax and become tender before serving. 

 

For stir-frying 

1.  Choose a ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan. 

2.  Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If 

cooking large quantities, cook the food in several smaller batches. 

3.  Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil. 

4.  Cook any meat first, put it aside and keep warm. 

5.  Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking 

zone to a lower setting, return the meat to the pan and add your sauce. 

6.  Stir the ingredients gently to make sure they are heated through. 

7.  Serve immediately. 

 

Part 4. Cleaning and Maintenance 

Cleaning and Maintenance                  

Important: Before any maintenance or cleaning work is carried out, 

DISCONNECT the appliance from ELECTRICITY supply and ensure the 

appliances is completely cool. 

 

Cleaning the Hob Surface 
Clean spillages from the hob surface as soon as possible after use. Always 

ensure the surface is cool enough before cleaning. 

Use a soft cloth or kitchen paper to clean the surface. If the spillage has dried 

on the surface, you may need to use a specialist vitro-ceramic glass cleaner, 

which is available for most of supermarkets. 

Do not use other abrasive cleaners and/or wire wool ect., as it may scratch the 

ceramic glass surface of your hob. 
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Hints and Tips                                      

What?  How?  Important! 
Everyday 
soiling on 
glass 
(fingerprints, 
marks, stains 
left by food or 
non-sugary 
spillovers on 
the glass) 

1. Switch off the power 
supply. 

2. Apply a vitro-ceramic 
glass cleaner while the 
glass is still warm (but 
not hot!) 

3. Rinse and wipe dry 
with a clean cloth or 
paper towel. 

4. Switch on the power 
supply to the hob. 

• When turn off the power 
supply of hob, there will be no 
‘hot surface’ indication but the 
cooking zone may still be hot! 
Take extreme care. 

• Heavy-duty scourers, some 
nylon scourers and 
harsh/abrasive cleaning 
agents may scratch the glass. 
Always read the label to check 
if your cleaner or scourer is 
suitable. 

• Never leave cleaning residue 
on the hob glass surface: the 
glass may become stained. 

Boil over, 
melts, and hot 
sugary spills 
on the glass 
 

Remove these 
immediately with a fish 
slice, palette knife or 
razor blade scraper 
suitable for ceramic glass 
of hob, but beware of hot 
cooking zone surfaces: 
1. Switch off the power 

supply. 
2. Hold the blade or 

utensil at a 30° angle 
and scrape the soiling 
or spill to a cool area 
of the hob. 

3. Clean the soiling or 
spill up with a dish 
cloth or paper towel. 

4. Follow steps 2 to 4 for 
‘Everyday soiling on 
glass’ above. 

• Remove stains left by melts 
and sugary food or spillovers 
as soon as possible. If left to 
cool on the glass, they may be 
difficult to remove or even 
permanently damage the 
glass surface. 

• Cut hazard: when the safety 
cover is retracted, the blade in 
a scraper is razor-sharp. Use 
with extreme care and always 
store safely and out of reach 
of children. 

Spillovers on 
the touch 
controls 

1. Switch off the power 
supply. 

2. Soak up the spill 
3. Wipe the touch control 

area with a clean 
damp sponge or cloth. 

4. Wipe the area 
completely dry with a 
paper towel. 

5. Switch on the power 
supply to the hob. 

• The hob may beep and turn 
itself off, and the touch 
controls may not function 
while there is liquid on them. 
Make sure you wipe the touch 
control area dry before 
turning the hob back on. 
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Maintenance of the Hob 
If you find something goes wrong for your hob, before contact the 

service or where you purchased it, please check whether below: 

1. There is no power to the appliance: 

- Check whether there is a power cut of your department; 

- Check whether the appliance be connected to electricity properly; 

- Has the timer setting elapsed; 

- Whether it reaches the longest cooking time setting and auto shut off; 

- Whether there is liquid boiling over touch control panel and overflow 

protection devices auto shut off; 

2. The touch control panel buttons can’t be active: 

- Whether it’s under “Child Lock”, which there is “Lo” shows in timer displayer; 

- Whether liquid/wet cloth over touch control panel active overflow protection; 

3. After cooking there is “H” shows on display: 

- This is normal. The hob is with Residual Heat Warning safety features. It will 

remain on until the surface is cool enough for touch. 

4. After turn off, the fan of induction hob remains working for a while: 

-This is normal, this is to help appliances completely cool down. 

5. Some pans make crackling or clicking noises during use of induction hob: 

-This is normal, it’s the sound of induction coils during working, and for 

different construction of your cookware, the clicking might be slightly different. 

6. The glass is being scratched:  

-Check whether you use unsuitable cookware, like rough-edged cookware. 

-Check whether unsuitable, abrasive scourer or cleaning products being used. 

 

Failure Inspection for induction hob              

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state 

automatically and display corresponding protective codes: 

 

Problem Possible causes What to do 

E1/E2 

 

Abnormal supply voltage  Please check whether power 

supply is normal, Power on after 

the power supply is normal. 

E3 

 

High temperature of the 

pan sensor 

Check whether no liquid in pan, 

fill with liquid then restart. 

E5 

 

High temperature of the 

IGBT temperature sensor 

Please restart after the 

induction hob cools down. 

For all other error codes, switch off and call your service provider. 



คูŠมือการใชšงานเตาไฟฟŜา BUILT-IN

MODEL NO. :

C-TOUCH 30 2Z 

C-TOUCH 60 4Z 

C-TOUCH 60 1L4Z 

I-TOUCH 30 FLEXI 

I-TOUCH 60 3Z 

IC-TOUCH 73 2Z

C-TOUCH  73 1D2Z

I-TOUCH 60 4Z FLEXI



เนื้อหา : 

1. คำเตือนดšานความปลอดภัย

2. วิธีการติดตั้ง

3. คำแนะนำการใชšงาน

4. วิธีการทำความสะอาดและวิธีการบำรุงรักษา

ขอขอบพระคุณที่เลือกใชšผลิตภัณฑŤของเรา

โปรดอŠานคำแนะนำทั้งหมด เพื่อความปลอดภัยกŠอนการใชšงานและโปรดเก็บ 

คูŠมือการใชšงานนี้ เพื่อใชšในการใชšงานไดšอยŠางถูกตšอง



1.คำเตือนดšานความปลอดภัย
คำเตือนขšอระวัง 
ความปลอดภัยของคุณเปŨนสิ่งสำคัญสำหรับเรา โปรดอŠานขšอมูลดšวยความ 
ละเอียดกŠอนการติดตั้ง หรือใชšงานเตาของคุณ

การติดตั้ง
โปรดระวังอันตรายจากไฟฟŜาช็อต 

• ถอดปลั๊กเครื่องออกจากแหลŠงจŠายไฟหลัก กŠอนใชšงานหรือทำความสะอาด 

• จำเปŨนตšองตŠอสายดินดšวยเพื่อความปลอดภัย 

• การเปลี่ยนแปลงระบบสายไฟภายในประเทศ ตšองทำโดยชŠางไฟฟŜาที่มี 

  คุณสมบัติและความเชี่ยวชาญเทŠานั้น 

• หากไมŠปฏิบัติตามคำแนะนำนี้ อาจสŠงผลใหšเกิดไฟฟŜาช็อตหรือเสียชีวิตไดš

อันตรายที่อาจมีผลรุนแรง

• ระวังขอบแผงควบคุม 

• การไมŠใชšความระมัดระวังอาจสŠงผลใหšเกิดการบาดเจ็บหรือบาดแผลไดš



• โปรดใหšขšอมูลนี้กับผูšติดตั้งเตา สามารถลดคŠาใชšจŠายในการติดตั้งไดš 

• เพื่อหลีกเลี่ยงอันตราย ตšองติดตั้งเครื่องตามคำแนะนำในคูŠมือ 

• อุปกรณŤนี้ตšองไดšรับการติดตั้งอยŠางเหมาะสมและตšองตŠอสายดินโดยผูš 

  ที่มีความเชี่ยวชาญเหมาะสมเทŠานั้น 

• อุปกรณŤนี้ควรเชื่อมตŠอกับวงจรที่มีการแยกสวิตซŤที่ใหšการเชื่อมตŠอที ่

  สมบูรณŤจากแหลŠงจŠายไฟ 

• การติดตั้งที่ไมŠถูกตšอง อาจทำใหšไมŠสามารถเรียกรšองการรับประกันไดš

คำแนะนำดšานความปลอดภัยที่สำคัญ 

• อŠานคำแนะนำเหลŠานี้อยŠางถี่ถšวนกŠอนทำการติดตั้งหรือใชšงานอุปกรณŤ 

• หšามวางวัสดุหรือผลิตภัณฑŤที่สามารถติดไฟไดšบนพื้นผิวเตา

การใชšงานและการบำรุงรักษา
อันตรายจากไฟฟŜาช็อต 

• หšามปรุงอาหารดšวยเตาที่แตก หากพื้นผิวเตาแตกใหšรีบปŗดเตาทันทีที่ 

  แหลŠงจŠายไฟหลัก (สวิตซŤที่ผนัง) และติดตŠอชŠางที่มีความเชี่ยวชาญ 

• ปŗดเตากŠอนทำความสะอาดหรือบำรุงรักษา

อันตรายตŠอสุขภาพ 

• อุปกรณŤนี้สอดคลšองกับมาตรฐานความปลอดภัยทางแมŠเหล็กไฟฟŜา 

• อยŠางไรก็ตามผูšที่มีเครื่องกระตุšนการเตšนของหัวใจหรือรากฟŦนเทียมไฟฟŜา 

  อื่นๆ (เชŠนปŦūมอินซูลิน) ตšองปรึกษาแพทยŤหรือผูšผลิตรากเทียมกŠอนใชšงาน 

  เตา เพื่อใหšแนŠใจวŠาการฝŦงรากฟŦนเทียมจะไมŠไดšรับผลกระทบจากสนาม 

  แมŠเหล็กไฟฟŜา

• การไมŠทำตามคำแนะนำอาจทำใหšเสียชีวิตไดš



  จะเย็นลง 

• ระวัง : ไมŠควรวางวัตถุที่เปŨนโลหะ เชŠน มีด ชšอนสšอม บนพื้นผิวเตา เพราะ 

  จะทำใหšเกิดความรšอนไดš อาจเกิดอันตรายตŠอผูšใชšงาน 

• หšามใหšเด็กอยูŠใกลšเตา

• ดšามจับกระทะอาจจะรšอน ควรวางใหšพšนมือเด็ก 

• การไมŠทำตามคำแนะนำอาจสŠงผลทำใหšเกิดแผลไฟไหมšน้ำรšอนลวกไดš

คำเตือนที่เสี่ยงอันตราย 

• ใบมีดของเครื่องมือจะแหลมออกมาเมื่อฝาครอบเซฟตี้หดตัว ใชšดšวยความ 

  ระมัดระวังเก็บไวšในที่ที่เด็กไมŠสามารถเขšาถึงไดš 

• การใชšอยŠางไมŠระมัดระวังอาจทำใหšเกิดอุบัติเหตุไดš

อันตรายจากความรšอนของพื้นผิวเตา 

• ระหวŠางการใชšงานอุปกรณŤนี้จะเกิดความรšอนพอที่จะทำใหšเกิดการไหมšไดš 

• หšามใหšรŠางกายหรือเสื้อผšาที่ไมŠใชŠเครื่องครัว โดนผิวเซรามิกจนกวŠาพื้นผิว



 คำแนะนำดšานความปลอดภัยที่สำคัญ

• หšามเปŗดเครื่องทิ้งไวšโดยไมŠตั้งใจ หรือตšมทิ้งไวšนานจนลืม อาจเกิดการรั่วไหล 

  ของสิ่งที่อาจกŠอนใหšเกิดการติดไฟไดš 

• หšามใชšพื้นผิวเตาเปŨนที่เก็บของหรือทำงานตŠางๆ 

• หšามทิ้งสิ่งของ หรือเครื่องใชšตŠางๆ ไวšบนเตา 

• หšามนำวัตถุที่มีสนามแมŠเหล็ก (เชŠน บัตรเครดิต) หรืออุปกรณŤอิเล็กทรอนิกสŤ 

  (เชŠน คอมพิวเตอรŤ เครื่องเลŠน MP3) ใกลšอุปกรณŤ เนื่องจากอาจไดšรับผล   

กระทบจากสนามแมŠเหล็กไฟฟŜา 

• หšามใชšอุปกรณŤเพื่อทำความรšอนในหšอง 

• หลังการใชšงานเครื่อง ใหšปŗดโซนทำอาหารตามที่อธิบายไวšในคูŠมือ 

• หšามใหšเด็กเลŠนอุปกรณŤและปŘน นั่ง ยืน บนเตา 

• หšามวางสิ่งลŠอตาลŠอใจเด็กไวšบนเตา ถšาเด็กปŘนขึ้นไปอาจไดšรับอันตรายไดš

• หšามใหšเด็กอยูŠลำพังหรือไมŠไดšรับการดูแลในบริเวณที่มีการใชšเครื่อง 

• เด็กหรือบุคคลที่มีความพิการใชšเครื่อง ตšองมีผูšปกครองหรือผูšดูแลในการใชš 

• หšามซŠอมแซมหรือเปลี่ยนชิ้นสŠวนอุปกรณŤเอง นอกจากจะทำตามคำแนะนำ 

  ในคูŠมือและควรทำโดยชŠางผูšชำนาญ 

• หšามใชšเครื่องทำความสะอาดไอน้ำทำความสะอาดเตา 

• หšามวางของหนักลงบนเตา

• หšามเหยียบเตา 



• หšามใชšกระทะที่มีขอบหยัก หรือลากกระทะบนพื้นผิวเตาเซรามิก เนื่องจาก   

อาจทำใหšกระจกเปŨนรอยไดš 

• หšามใชšใยขัดหรือสารทำความสะอาดที่มีฤทธิ์กัดกรŠอนทำความสะอาดกระจก   

เซรามิกเพราะอาจทำใหšเกิดรอยไดš 

• หากสายเคเบิลแหลŠงจŠายไฟชำรุด จะตšองเปลี่ยนโดยชŠางผูšเชี่ยวชาญเทŠานั้น 

• อุปกรณŤนี้มีวัตถุประสงคŤเพื่อใชšงานในครัวเรือน และการใชšงานที่คลšายกันเชŠน

- พื้นที่ครัวในสำนักงานหรือสถานที่ทำงานอื่นๆ ที่มีครัว - ใชšงานในโรงแรม หรือ

สภาพแวดลšอมที่อยูŠอาศัยประเภทอื่นๆ

• หšามใหšเด็กอยูŠลำพังหรือไมŠไดšรับการดูแลในบริเวณที่มีการใชšเครื่อง

• เด็กหรือบุคคลที่มีความพิการใชšเครื่อง ตšองมีผูšปกครองหรือผูšดูแลในการใชš

• หšามซŠอมแซมหรือเปลี่ยนชิ้นสŠวนอุปกรณŤเอง นอกจากจะทำตามคำแนะนำ

  ในคูŠมือและควรทำโดยชŠางผูšชำนาญ

• หšามใชšเครื่องทำความสะอาดไอน้ำทำความสะอาดเตา

• หšามวางของหนักลงบนเตา

• หšามเหยียบเตา

• หšามใชšกระทะที่มีขอบหยัก หรือลากกระทะบนพื้นผิวเตาเซรามิก เนื่องจาก

  อาจทำใหšกระจกเปŨนรอยไดš

• หšามใชšใยขัดหรือสารทำความสะอาดที่มีฤทธิ์กัดกรŠอนทำความสะอาดกระจก

  เซรามิกเพราะอาจทำใหšเกิดรอยไดš

• หากสายเคเบิลแหลŠงจŠายไฟชำรุด จะตšองเปลี่ยนโดยชŠางผูšเชี่ยวชาญเทŠานั้น

• อุปกรณŤนี้มีวัตถุประสงคŤเพื่อใชšงานในครัวเรือน และการใชšงานที่คลšายกัน

  เชŠน

- พื้นที่ครัวในสำนักงานหรือสถานที่ทำงานอื่นๆ ที่มีครัว

- ใชšงานในโรงแรม หรือสภาพแวดลšอมที่อยูŠอาศัยประเภทอื่นๆ



• อุปกรณŤนี้สามารถใชšไดšกับเด็กที่มีอายุตั้งแตŠ 8 ปŘ ขึ้นไป และผูšที่ขาด

  ประสบการณŤตšองไดšรับคำแนะนำเกี่ยวกับการใชšงานเครื่องอยŠางปลอดภัย

  และตšองเขšาใจถึงอันตรายที่จะเกิดขึ้น หšามเด็กเลŠนอุปกรณŤ การทำความ

  สะอาดและการดูแลรักษาผูšใชšจะตšองทำโดยมีผูšดูและอยŠางใกลšชิด

• ขšอควรระวัง : การปรุงอาหารในเตาโดยไมŠใสŠไขมันหรือน้ำมัน อาจจะทำใหš

  เกิดอันตรายไดš และอาจทำใหšเกิดไฟไหมšไดš ถšาเกิดไฟไหมš ไมŠควรพยายาม

  ดับไฟดšวยน้ำ แตŠใหšปŗดเครื่องแลšวใชšฝาปŗดหรือใชšผšาสำหรับดับเพลิง



2. การติดตั้ง
คำแนะนำ
ตšองติดตั้งและเชื่อมตŠอตามกฏระเบียบ หลังจากแกะกลŠองบรรจุภัณฑŤใหš

ตรวจสอบวŠาอุปกรณŤไมŠไดšรับความเสียหาย หากไดšรับความเสียหายระหวŠาง

ขนสŠง ใหšติดตŠอผูšขายทันที

การเลือกอุปกรณŤการติดตั้ง

• เจาะไซสŤตามขนาดที่แสดงในภาพดšานลŠางนี้

• เพื่อจุดประสงคŤในการติดตั้งและการใชšงาน จะตšองมีพื้นที่อยŠางนšอย 5 ซม.

  รอบๆ หลุม

• โปรดตรวจสอบใหšแนŠใจวŠาความหนาของพื้นผิวเคานŤเตอรŤครัวหนาอยŠาง

  นšอย 30 มม. โปรดเลือกวัสดุพื้นผิวที่ทนความรšอน เพื่อหลีกเลี่ยงการเสีย

  รูปทรงที่เกิดจากการแผŠความรšอน ดังภาพดšานลŠาง (โดยวัดหนŠวยเปŨน มม.)



ไมŠวŠาในกรณีใดๆ ตรวจสอบใหšแนŠใจวŠาเตาไฟฟŜาของคุณมีการระบายอากาศที่ดี 

แมชŠองระบายอากาศที่ดีไมŠถูกปŗดกั้น และตรวจสอบใหšแนŠใจวŠาเตาไฟฟŜาอยูŠใน 

สภาพการใชšงานไดšดี ดังภาพดšานลŠาง : 

IC-TOUCH 73 2Z

C-TOUCH 73 1D2Z
730

288

288

590

590
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520

520

520
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52
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50 min
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I-TOUCH 60 3Z I-

TOUCH 60 4Z FLEXI

C-TOUCH 60 1L4Z
C-TOUCH 60 4Z

I-TOUCH 30 FLEXI

C-TOUCH 30 2Z



A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 mm 50 mm ไมŠนšอยกวŠา 20 mm ไมŠนšอยกวŠา ชŠองอากาศเขšา ชŠองอากาศ 5mm

ขšอควรรูš : ระยะหŠางที่ปลอดภัยระหวŠางเตาไฟฟŜาและตูšเก็บของ

             เหนือพื้นผิวเตา ควรมีระยะหŠางอยŠางนšอย 760 มม.



กŠอนยึดปะเก็นเขšากับเตา

ควรวางปะเก็นบนพื้นผิวที่เรียบ หšามใชšแรงกดสŠวนที่ยื่นออกมาจากเตา

การติดตั้งปะเก็นโฟม

กŠอนติดตั้งเตาลงในชŠองเคานŤเตอรŤ ใหšติดตั้งปะเก็นโฟมที่ใหšมา รอบขอบดšาน

ลŠางของเตาเซรามิก

หšามติดตั้งเตาโดยไมŠมีปะเก็นโฟม

กŠอนติดตั้งเตาลงในชŠองเคานŤเตอรŤ ใหšติดตั้งปะเก็นโฟมที่ใหšมา รอบขอบดšาน

ลŠางของเตาเซรามิก

ควรติดตั้งตามวิธีดังตŠอไปนี้ :

• ลอกแผŠนฟŗลŤมปŜองกันออกจากปะเก็น

• จากนั้นติดปะเก็นเขšากับขอบดšานลŠางเซรามิก

• ปะเก็นจะตšองยึดตามความยาวทั้งหมดของขอบกระจก และไมŠควรทับซšอน

  กันที่มุม

• เมื่อติดตั้งปะเก็นเสร็จแลšวตรวจสอบใหšแนŠใจวŠาไมŠไดšสัมผัสกับวัตถุมีคมใดๆ



เครื่องมือติดตั้ง

เครื่องมือติดตั้งงŠายเหมาะสำหรับแตŠละชุด ประกอบดšวยกิ๊ปยึดและสกรู

( ทั้งหมด2 ชิ้น คือกิ๊บยึดและสกรู )

การประกอบกิ๊บยึดกับเตา :

ใสŠกิ๊บยึดเขšาไปที่รูยึด 2 ดšาน ยึดกิ๊บเขšากับตัวเตาดšวยสกรูจากนั้นใสŠ หัวประกอบ

เขšาในเคานŤเตอรŤครัว

รัดกิ๊ปแลšวยึดดšวยสกรูจากนั้นใสŠเตาเขšาในชŠองเจาะที่ไดšเตรียมไวšบนเคานŤเตอรŤ

ติดตั้งเตาเขากับตู: 

วางเตาลงในชองของตูหรือตรงพื้นผิวเคานเตอรตามภาพประกอบดานลาง 

จากนั้นใชกิ๊ปยึดดานขางเพื่อตรึงเตาใหมั่นคงแข็งแรง



นำกิ๊ปยึดทั้งหมดไปติดที่ตำแหนŠงใตšเตาทั้ง 4 จุด เหมือนดังรูปภาพ 

การติดตั้งแบบ Flexi Cut  (สำหรับรุŠน IC-TOUCH 73 2Z, 

C-TOUCH 73 1D2Z)

จะมีกิ๊ปยึด 4 ชิ้น ที่แพ็คบรรจุอยูŠในกลŠองสินคšามาใหš อยูŠตรงตำแหนŠงดšานขšาง

ของโฟม (เหมือนรูปภาพดšานลŠาง)

สามารถปรับตําแหนงกิ๊ปยึด ตามความเหมาะสมของขนาดท็อปเฟอรนิเจอร



การเชื่อมตŠอเตาเขšากับเครื่องจŠายไฟหลัก 

ควรเชื่อมตŠอแหลŠงจŠายไฟตามมาตรฐาน หรือเบรกเกอรŤขั้วเดี่ยว เครื่องใชšไฟฟŜา 

มีอัตราพลังงานสูงและตšองเชื่อมตŠอกับไฟฟŜาโดยชŠางติดตั้งที่มีความเชี่ยวชาญ

ขšอควรรูš : 

1. หากสายเคเบิลชำรุดหรือตšองการเปลี่ยนสาย ตšองดำเนินการโดยชŠางที่มี 

    ความเชี่ยวชาญโดยเฉพาะเทŠานั้น 

2. หากเครื่องเชื่อมตŠอกับแหลŠงจŠายไฟโดยตรงกับแหลŠงจŠายไฟหลักจะตšองติดตั้ง 

   เบรกเกอรŤ omni polar โดยจะตšองมีชŠองระหวŠางกันอยŠางนšอย 3 มม. 

3. ผูšติดตั้งจะตšองตรวจสอบใหšแนŠใจวŠาไดšทำการเชื่อมตŠอไฟฟŜาถูกตšอง และทำ 

   ตามขšอกำหนดดšานความปลอดภัย 

4. สายเคเบิลตšองไมŠบิดงอหรือถูกบีบอัด 

5. ตรวจสอบสายเคเบิลอยŠางสม่ำเสมอ และถšาตšองเปลี่ยนสายโดยชŠางที่มีความ 

   เชี่ยวชาญเฉพาะดšานเทŠานั้น



ขšอควรระวัง : 

1. ตšองติดตั้งเตาโดยผูšเชี่ยวชาญหรือชŠางเทคนิค หšามดำเนินการดšวยตัวเอง 

   เพื่อความปลอดภัย 

2. ไมŠควรติดตั้งเตาไฟฟŜาใกลšเครื่องลšางจาน และเครื่องอบแหšงแบบถังหมุน 

3. การติดตั้งเตาไฟฟŜาจะตšองมั่นใจวŠามีรังสีความรšอนที่ดีเพื่อเพิ่มความนŠาเชื่อถือ 

   ของอุปกรณŤ

4. ผนังหรือบริเวณที่วางเตา พื้นผิวจะตšองทนตŠอความรšอน 

5. เพื่อหลีกเลี่ยงความเสียหายชั้นวางและสิ่งที่ใชšยึดตัวเตาจะตšองทนความรšอน 

6. ไมŠควรใชšไอน้ำทำความสะอาด



ขšอควรรูš :

สําหรับบางรุนอาจมีการใชงานสายไฟพรอมปลั๊ก ถาเปนเชนนั้นคุณสามารถ 

เสียบซ็อกเก็ตโดยตรง โปรดเก็บสายไฟออกหลังการใชšงานสำหรับรุŠนที่ไมŠมีปลั๊ก 

วิธีการเชื่อมตŠอ แสดงดังภาพดšานลŠาง :



3

1

2

4 1

แผงควบคุม

1. เตาวงคูŠที่สามารถขยายขนาดของเตาใหšใหญŠขึ้น

    2,000 วัตตŤ/1,000 วัตตŤ

2. โซนทำอาหาร 1,200 วัตตŤ

3. แผŠนกระจก

4. แผงควบคุม

1. ปุśมเลือกโซนทำอาหาร

2. ปุśมควบคุม หยุดการทำงาน / ทำงานตŠอ

3. ปุśมการตั้งคŠาเวลา

4. ปุśมควบคุมการขยายโซนการทำอาหาร

5.ควบคุมระดับความรšอน / ตัวเลื่อนใชšควบคุมตั้งคŠาเวลา

6. ปุśมล็อคเครื่อง

7. ปุśม เปŗด-ปŗด เครื่อง

3. คําแนะนําการใชงาน

ผลิตภัณฑŤ

MODEL: C-TOUCH 30 2Z



MODEL: C-TOUCH 60 4Z

แผงควบคุม

1. โซนทำอาหาร 1,200 วัตตŤ

2. โซนทำอาหาร 2,200 / 1,100 วัตตŤ

3. โซนทำอาหาร 1,800 วัตตŤ

4. โซนทำอาหาร 1,200 วัตตŤ

5. แผŠนกระจก

6. แผงควบคุม

1. ปุśมเลือกโซนทำอาหาร

2. ปุśมควบคุมการขยายโซนทำอาหาร

3. ปุśมล็อคเครื่อง

4. ปุśมควบคุม หยุดการทำงาน / ทำงานตŠอ

5. ปุśมการตั้งคŠาเวลา

6. ควบคุมระดับความรšอน / ตัวเลื่อนใชšควบคุมตั้งคŠาเวลา

7. ปุśม เปŗด-ปŗด เครื่อง



2

MODEL: C-TOUCH 60 1L4Z

แผงควบคุม

1. โซนทำอาหาร 1,200 วัตตŤ

2. เตาวงคูŠที่สามารถขยายหัวเตาใหš

    ใหญŠขึ้น 2,000 วัตตŤ / 1,100 วัตตŤ

3. เตาวงคูŠที่สามารถยขายหัวเตาใหš

    ใหญŠขึ้นไดš แบบขยายดšานขšาง

    2,000 วัตตŤ / 1,100 วัตตŤ

4. โซนทำอาหาร 1,200 วัตตŤ

5. แผŠนกระจก

6. แผงควบคุม

1. ปุśมควบคุมการขยายโซนทำอาหาร

2. ปุśมเลือกโซนการทำอาหาร

3. ปุśมล็อคเครื่อง

4. ปุśมควบคุม หยุดการทำงาน / ทำงานตŠอ

5. ปุśมการตั้งคŠาเวลา

6. ควบคุมระดับความรšอน / ตัวเลื่อนใชšควบคุมตั้งคŠาเวลา

7. ปุśม เปŗด-ปŗด เครื่อง 



MODEL: I-TOUCH 30 FLEXI

แผงควบคุม

1. โซนทำอาหาร 2,000 วัตตŤ บูสเตอรŤ 2,600 วัตตŤ

2. โซนทำอาหาร1,500 วัตตŤ บูสเตอรŤ 2,000 วัตตŤ

3. ระบบที่มีความสามารถในการรวมการทำงาน

    ของหัวเตา จาก 2 หัวเตาใหšเปŨน 1 ตัวเตาใหญŠ

    3,000 วัตตŤ บูสเตอรŤ 3,600 วัตตŤ

4. แผŠนกระจก

5. แผงควบคุม

1. ปุśมเลือกโซนการทำอาหาร 

2. ปุśมควบคุม หยุดการทำงาน / ทำงานตŠอ 

3. ปุśมการตั้งคŠาเวลา

4. ปุśมควบคุมฟŦงกŤชั่นบูสเตอรŤ 

5. ควบคุมระดับความรšอน / ตัวเลื่อนใชšควบคุมตั้งคŠาเวลา 

6. ปุśมควบคุมโซนการทำงานที่มีความยืดหยุŠน 

7. ปุśมล็อคเครื่อง

8. ปุśม เปŗด-ปŗด เครื่อง



MODEL: I-TOUCH 60 3Z

แผงควบคุม

1. โซนทำอาหาร 1,500 วัตตŤ บูสเตอรŤ 2,000 วัตตŤ

2. โซนทำอาหาร 2,000 วัตตŤ บูสเตอรŤ 2,600 วัตตŤ

3. โซนทำอาหาร 2,300 วัตตŤ บูสเตอรŤ 3,000 วัตตŤ

4. พื้นผิวกระจกเซรามิก

5. แผงควบคุม

1. ปุśมเลือกโซนการทำอาหาร

2. ปุśมควบคุมฟŦงกŤชั่นบูสเตอรŤ

3. ปุśมควบคุม หยุดการทำงาน / ทำงานตŠอ

4. ปุśมการตั้งคŠาเวลา

5. ควบคุมระดับความรšอน / ตัวเลื่อนใชšควบคุมตั้งคŠาเวลา

6. ปุśมล็อคเครื่อง

7. ปุśม เปŗด-ปŗด เครื่อง



MODEL: IC-TOUCH 73 2Z

1. โซนทำอาหาร 2,000 วัตตŤ บูสเตอรŤ 2,200 วัตตŤ 
2. เตาวงคูŠที่สามารถขยายขนาดของเตาใหšใหญŠขึ้น 
    2,200 วัตตŤ/1,100 วัตตŤ 
3. พื้นผิวกระจกเซรามิก

4. แผงควบคุม

5. แผงควบคุม

1 3 2 

4 5 

4 6 7 8 5 9 4 6 7 8 5 9 

แผงควบคุม

1. ปุ�มควบคุมฟ�งก�ชั่น Keep Warm/BBQ

2. ปุ�มควบคุมบูสเตอร�/โซนขยาย

3. ปุ�มควบคุมล็อคป�องกันเด็ก

4. ปุ�มควบคุมฟ�งก�ชั่นผัด

5/6. ปุ�มควบคุมตัวตั้งเวลา -/+

7. การควบคุมแถบเลื่อนระดับความร�อน

8. ปุ�มควบคุมฟ�งก�ชั่น Stop & Go (หยุดชั่วคราว)

9. ปุ�มเป�ด/ป�ด

2 1 3 2 1 3 

หมายเหตุ : ภาพผลิตภัณฑŤในคูŠมือใชšเพื่ออšางอิงเทŠานั้น อาจมีความแตกตŠางกันเล็กนšอย

 เนื่องจากมีการปรับปรุงผลิตภัณฑŤอยŠางตŠอเนื่อง



Model: I-TOUCH 60 4Z FLEXI 

5  

3  

6 

Control Panel 

1 2 3 5 

11 1098

4 

1 2 

4 

1. โซนทําอาหาร 1,300 วัตต บูสเตอร 1,500 วัตต

2. โซนทําอาหาร 1,900 วัตต บูสเตอร 2,200 วัตต

3. โซนทําอาหาร 1,900 วัตต บูสเตอร 2,200วัตต

4.
5.

โซนทําอาหาร 1,300 วัตต บูสเตอร 1,500 วัตต
ระบบที่มีความสามารถในการรวมการทํางาน

ของหัวเตาจาก 2 หัวเตา ใหเปน 1 หัวเตาใหญ

3,000 วัตต บูสเตอร 3,600 วัตต

6. แผงควบคุม

1. ปุมควบคุมฟงกชัน (Keep Warm)

2. ปุมควบคุมโซนขยายหัวเตา

3. ปุมควบคุมแถบเลื่อนปรับระดับความรอน/ ตั้งเวลา โซนทําอาหาร 1

4. ปุมควบคุมแถบเลื่อนปรับระดับความรอน/ ตั้งเวลา โซนอาหาร 2

5. ปุมควบคุมล็อคปองกันเด็ก

6. ปุมหยุดการทำงานชั่วคราว (Stop & Go)

7. ปุมควบคุมแถบเลื่อนปรับระดับความรอน/ตั้งเวลา โซนทำอาหาร 3

8. ระบบควบคุมและแสดงผลเวลา

9. ปุมควบคุมแถบเลื่อนปรับระดับความรอน/ตั้งเวลา โซนทำอาหาร 3

10. ฟงกชัน BBQ โหมดสำหรับการยาง

11. ปุม เปด/ ปด

6 7



Model: C-TOUCH 73 1D2Z 

4 

Control Panel 

6 

5 4 3 2 1 

1 2 

3 

1. โซนทําอาหาร 1,800 วัตต

2. โซนทําอาหาร 1,100 บูสเตอร 2,200 วัตต

3. แผงควบคุมโซนทําอาหาร 1

4. แผงควบคุมโซนทําอาหาร 2

1. ปุมหยุดการทํางานชั่วคราว (Stop & Go)

2. ฟงกชันตั้งเวลาปรุง

3. ปุมควบคุมแถบเลื่อนปรับระดับความรอน/ตั้งเวลา โซนทําอาหาร

4. ปุมควบคุมล็อคปองกันเด็ก

5. ปุม เปด/ปด

6. ปุมควบคุมการขยายโซนทําอาหาร

หมายเหตุ:แผนผังผลิตภัณฑในคูมือมีไวเพื่อการอางอิงเทานั้น รายละเอียดบางสวนอาจแตก

ตาง เล็กนอย เนื่องจากมีการปรับปรุงผลิตภัณฑอยางตอเนื่อง



กŠอนใชšงานเตา

• โปรดอŠานคำเตือนดšานความปลอดภัย

• ลอกแผŠนฟŗลŤมออกกŠอนใชšงานเตา

การใชšการควบคุมระบบสัมผัส

• การสัมผัสหรือการควบคุมเตาไมŠตšองใชšแรงกดใดๆ

• ใชšนิ้วสัมผัสโดยไมŠใชšสŠวนปลายนิ้ว ดังภาพแสดงดšานลŠาง

• จะมีเสียงดังบิ๊บทุกครั้งที่สัมผัสเตา

• ตรวจสอบใหšแนŠใจวŠาตัวควบคุมสะอาดอยูŠเสมอ ตšองทำใหšแหšงและไมŠมีสิ่ง

  กีดขวาง ทำใหšควบคุมการใชšงานยาก

เลือกเครื่องครัวที่เหมาะสม

• คุณสามารถตรวจสอบวŠาเครื่องครัวของคุณเหมาะสมหรือไมŠ โดยทดสอบ

  แมŠเหล็กของกระทะ ถšาถูกดึงดูดแสดงวŠาเหมาะสำหรับเตาแมŠเหล็กไฟฟŜา

• กรณีไมŠมีแมŠเหล็ก :

  1. ใสŠน้ำลงในภาชนะที่ตšองการตรวจสอบ

  2. ถšาขึ้นสัญลักษณŤนี้ไมŠมีไฟหนšาจอกระพริบ และน้ำกำลังทำความรšอน 

     แสดงวŠาอุปกรณŤไมŠเหมาะสมกับเตา Induction

• ใชšเครื่องครัวที่มีฐานเหมาะสมสำหรับเตา Induction เทŠานั้น

  ที่ภาชนะหรือบริเวณดšานลŠางเตาจะมีสัญลักษณŤสำหรับ 

  Induction ปรากฏอยูŠ



• คุณสามารถตรวจสอบวŠาเครื่องครัวของคุณเหมาะสมหรือไมŠ โดยทดสอบ

  แมŠเหล็กของกระทะ ถšาถูกดึงดูดแสดงวŠาเหมาะสำหรับเตาแมŠเหล็กไฟฟŜา

• กรณีไมŠมีแมŠเหล็ก :

  1. ใสŠน้ำลงในภาชนะที่ตšองการตรวจสอบ

  2. ถšาขึ้นสัญลักษณŤนี้ไมŠมีไฟหนšาจอกระพริบ และน้ำกำลังทำความรšอน 

     แสดงวŠาอุปกรณŤไมŠเหมาะสมกับเตา Induction

• สแตนเลสบริสุทธิ์, อลูมิเนียม หรือ ทองแดง โดยไมŠมีฐานแมŠเหล็ก,

  แกšว, ไมš, เซรามิก และเครื่องเคลือบดินเผา

• เตา Induction ทำจากเซรามิกพื้นผิวเรียบ ทำความรšอนมาจากขด

  ลวด เหนี่ยวนำแมŠเหล็กซึ่งใหšความรšอนกับอุปกรณŤ

• ใชšเฉพาะกระทะโลหะที่ออกแบบมาโดยเฉพาะ / หริืออนุมัติใหšใชš

  กับเตาแมŠเหล็กไฟฟŜา Induction อยŠาใหšภาชนะหรือเมลามีน หรือ

  พลาสติกสัมผัสกับโซนความรšอน

• กระทะที่มีเสšนผŠาศูนยŤกลางนšอยกวŠา 140 มม. อาจไมŠสามารถตรวจ

  จับโดยเตา Induction



 (mm)  (mm) 

อยŠาใชšเครื่องครัวที่มีขอบหยักหรือฐานโคšง

ยกกระทะขึ้นจากเตา ไมŠควรเลื่อนไป-มา อาจขูดกระจกไดš

ขšอมูล : คุณสามารถใชšหมšอหรือกระทะทุกชนิดสำหรับเตาเซรามิก

ขนาดเตาที่แนะนำสำหรับเตาแมŠเหล็กไฟฟŜา

โซนทำอาหารมีขีดจำกัด โดยจะมีการปรับใหšเขšากับขนาดเสšนผŠาศูนยŤกลาง

ของกระทะอัตโนมัติ เพื่อใหšไดšประสิทธิภาพที่ดีที่สุดของเตาโปรดวางกระทะ

ไวšตรงกลางของโซนทำอาหาร :

ตรวจสอบใหšแนŠใจวŠาฐานกระทะของคุณเรียบกับกระจก และมีขนาดเทŠากับ

โซนทำอาหาร หากคุณใชšหมšอที่ขนาดเล็กกวŠาโซนทำอาหาร ประสิทธิภาพ

อาจลดลง

190 x 400 



วิธีใชšงานเตา

การเริ่มทำอาหาร

1. หลังจากเชื่อมตอเตากับแหลงจายไฟแลว กดปุม ON/OFF     (เปด/ปด)

    คางไวประมาณ 3 วินาที จนไดยินเสียง “บี๊บ” เพื่อเปดเตา

    ขั้นตอนนี้เตาจะเขาสูโหมดสแตนดบายไฟแสดงระดับความรอน

     และไฟแสดงเวลาจขึ้นเปน “–”

2. วางภาชนะใหเหมาะสมกับตําแหนงเตาที่ตองการใชงานตรวจสอบใหแนใจ

    วากนภาชนะและพื้นผิวของเตาปรุงอาหาร มีความสะอาดและแหง

3. ตั้งระดับความรอนของพื้นที่ปรุงอาหาร

1) สําหรับเตา รุน IC-TOUCH 73 2Z, I-TOUCH 60 4Z FLEXI,

C-TOUCH 73 1D2Z

คุณสามารถปรับระดับความรอนโดยเลื่อนแถบควบคุมของพื้นที่ปรุงอาหาร

ที่ตองการใชงานไดโดยตรง เพื่อเปดใชงานพื้นที่นั้น

2) สําหรับเตารุนอื่น ๆกอนปรับระดับความรอน ตองแตะปุม เลือกพื้นที่

ปรุงอาหาร เพื่อเลือกและเปดใช งานพื้นที่ปรุงอาหารที่ตองการกอน

เมื่อพื้นที่ที่เลือกถูกเปดใชงานแลว ไฟแสดงระดับความรอนของโซนนั้น

จะกะพริบจากนั้นสามารถปรับระดับความรอนไดโดยการเลื่อนแถบควบคุม



1. หลังจากเชื่อมตอกับแหลงจายไฟและเป ดเครื่องแลว เตาจะสงเสียง “บี๊บ”

หนึงครั้ง ไฟแสดงสถานะทั้งหมดจะติดขึ้นประมาณ 1 วินาที จากนั้นจะดับลงโดย

อัตโนมัติ

2. เมื่อเตาอยูในโหมดสแตนดบาย หากไมมีการใชงานภายใน 1 นาที เตาจะปด

อัตโนมัติ พรอมสงเสียง “บี๊บ” หนึงครัง

3. เพื่อเปดการทํางานของเตา ใหกดป ุม ON/OFF คางไวประมาณ 3 วินาที และ

เพื่อปดการทํางาน ใหกดปุม ON/OFF อีกครั้งหนึ่ง

4. ระดับความรอนสามารถปรับไดตั้งแต 0 ถึง 9 โดยคาเริ่มตนของระบบคือ

ระดับ 5

5. ไฟแสดงระดับความรอนของพื้นที่ที่เลือกจะกะพริบระหวางการปรับคา

หลังจากปรับระดับเสร็จ ไฟแสดงตัวเลขจะกะพริบตออีกประมาณ 5 วินาที แลว

หยุดกะพริบ เพื่อยืนยันวาการตั้งคาถูกบันทึกเรียบรอยแลว

หมายเหตุ:



การปŗดการใชšงานเตา

1. สามารถปดพื้นที่ปรุงอาหารเฉพาะโซนไดโดยปรับระดับความรอน

ลงมาที่ระดับ 0 ไฟแสดงสถานะจะขึ้นเปนสัญลักษณ “–”.

2. สามารถปดการทำงานของเตาทั้งหมดไดโดยการแตะปุ่มควบคุม ON/OFF

    หมายเหตุ: หากเกิดการตัดไฟขณะใชงานการตั้งคาทั้งหมดจะถูกยกเลิก 

โดยอัตโนมัติพัดลมระบายความรอนของเตาอินดักชันจะยังคงทํางานตอไป 

ประมาณ 1 นาที หลังจากปดเครื่อง เพื่อระบายความรอนที่ยังคงคางอยู

การใชงานพื้นที่ใหความรอนขนาดใหญ – เตาเซรามิก 

เตารุน C-TOUCH 30 2Z, C-TOUCH 60 4Z, C-TOUCH 60 1L4Z, 

IC-TOUCH 73 2Z

มีพื้นที่ปรุงอาหารแบบขยายโซนทําอาหาร (Oval/Dual Zone) 

ซึ่งชวยเพิ่มขนาดพื้นที่ใหความรอนและใหความรอนเพิ่มเติม เพื่อใหเหมาะสม 

กับภาชนะขนาดตาง ๆ

วิธีใชงานโซนขยายพื้นที่ปรุงอาหาร ขณะที่เตากําลังทํางาน ใหทําตามขั้นตอน 

ดานลางนี้: 

เลือกและเปดใชงานโซนทําอาหารที่คุณตองการใชโซนขยายพื้นที่ปรุงอาหาร 

หัวเตา สําหรับโซนอาหารที่มี คุณสมบัตินี้เทานั้น



1)สำหรับเตา รุน C-TOUCH 30 2Z, C-TOUCH 60 4Z, C-TOUCH

60 1L4Z:

1. แตะปุมควบคุมการเลือกโซนทําความรอนเพื่อเลือกและเปดใชงานโซนที่ตองการ

2. พื้นที่ทําความรอนโซนกลางจะเปดใชงาน เมื่อมีการปรับระดับความรอนเปน

ครั้งแรกสําหรับโซนทําอาหารแบบขยาย

3. เมื่อโซนทําความรอนถูกเลือกและเปดใชงาน (ไฟแสดงระดับพลังงานจะกะพริบ)

ใหแตะปุมควบคุมโซนขยาย       เพื่อเปดใชงานพื้นที่ทําความรอนขนาดใหญ

2) สําหรับเตา รุน IC-TOUCH 73 2Z, C-TOUCH 73 1D2Z

เปดใชงานพื้นที่ปรุงอาหารโดยการปรับระดับความรอนที่ตัวควบคุมแบบสไลด

จากนั้นใหแตะปุมโซนขยาย

เพื่อเปดการทํางานของพื้นที่ใหความรอนแบบขยาย เมื่อโหมด Dual Zone

ทํางานอยู ไฟแสดงสถานะจะสวางขึ้น

หมายเหตุ:

เมื่อแตะปุมควบคุมอยางตอเนื่อง

พื้นที่ปรุงอาหารแบบขยายจะสลับการทําานตามลําดับดังนี้:

"โซนกลาง – โซนคู – โซนกลาง– โซนคู – โซนกลาง..."



การใชฟงกชันผัด (Stir-fry) –เตาอินดักชั่นและเตาเซรามิก

เตา IC-TOUCH 73 2Z มีฟงกชัน Stir-fry (ผัด) 

ซึ่งสามารถปรับโซนการทำอาหารใหทำงานที่กำลังไฟสูงสุดเพื่อลดระยะเวลาการ 

ทำอาหารในการเปดใชงานฟงกชันผัดขณะที่เตากำลังทำงานให

ทําตามขั้นตอนดานลางนี้:

1.แตะปุมฟงกชันผัด (Stir-fry)        ที่โซนทาอาหารที่คุณตองการใชงาน

หมายเหตุ :

1. เมื่อกดปุมฟงกชันผัดหนึ่งครั้ง เตาจะทํางานที่อุณหภูมิระดับสูงสุด

2. เมื่อฟงกชันผัดทํางานไฟแสดงสถานะฟงกชันจะสวางขึ้นและสามารถปรับระดับ

อุณหภูมิไดโดยการแตะที่ตัวควบคุมแบบสไลด

3. การปรับระดับอุณหภูมิไปที่ 0หรือการแตะปุมฟงกชันผัดซาอีกครั้งจะเปน การ

ยกเลิกฟงกชันผัด

การใชงานฟงกชันอุนอาหาร (Keep Warm) -สําหรับเตาอินดักชั่น เตา IC-

TOUCH 73 2Z และ I-TOUCH 60 4Z FLEXI มาพรอมกับฟงกชัน อุนอาหาร 

(Keep Warm) ซึ่งทําใหสะดวกอยางยิ่งในการรักษาอาหารใหอยูที่ อุณหภูมิที่ตอง

การในชวงระยะเวลาหนึ่ง



ในการเปดใชงานฟงกชันอุนอาหาร (Keep Warm) ขณะที่เเตากําลังทํางาน 

ใหทําตามขั้นตอนดานลางนี้:

1. แตะปุมฟงกชันอุนอาหาร ของโซนทําอาหารที่คุณตองการใชงาน

2. คาเริ่มตนของอุณหภูมิจะถูกตั้งไวที่ 45°C และคุณสามารถกดปุมฟงกชัน

อุนอาหารซํ้าอีกครั้ง เพื่อปรับอุณหภูมิจาก 45, 65, 85°C ตามลําดับ โดย

สามารถวนซํ้าได ขึ้นอยูกับอุณหภูมิที่คุณตองการ

หมายเหตุ :

1. เมื่อใชฟงกชันอุนอาหาร เเตาจะทํางานที่ ระดับอุณหภูมิเริ่มตนที่ 45°C

2. เมื่อฟงกชันอุนอาหารทํางาน ไฟแสดงสถานะฟงกชันอุนอาหารจะติดสวาง

3. การแตะปุมควบคุมฟงกชันอุนอาหารอยางตอเนื่อง โซนทําอาหารจะทํางาน

ตามลําดับดังตอไปนี้:

-โซนทําอาหาร :

"45°C →65°C →85°C →ยกเลิก →45°C →65°C →85°C →ยกเลิก..."

การยกเลิกฟงกชันอุนอาหาร (Cancel Keep Warm function)

1.แตะปุมควบคุมฟงกชันอุนอาหารซํ้าอีกครั้ง จนกวาจะยกเลิกฟงกชันอุนอาหาร

จากนั้นโซนทําอาหารจะกลับสูการตั้งคาพลังงานเดิม

2. คุณจะตองยกเลิกฟงกชันอุนอาหารกอน จึงจะสามารถเปลี่ยนไปใชฟงกชันผัด

(Stir-fry) หรือฟงกชัน Booster ได



การใชงานฟงกชันยาง (BBQ) –เตาเซรามิก

เตา IC-TOUCH 73 2Z และ I-TOUCH 60 4Z FLEXI มาพรอมกับฟงกชันยาง 

(BBQ) ซึ่งชวยใหคุณสะดวกยิ่งขึ้นเมื่อตองการทําบารบีคิวที่บานหรือในครัวการ

เปดใชงานฟงกชันยาง ขณะที่เตากาลังทํางาน ใหทําตามขั้นตอนดานลางนี้:

สําหรับรุน IC-TOUCH 73 2Z

1. แตะปุมฟงกชัน BBQ        ของโซนทําอาหารที่คุณตองการใชงาน

2. พลังงานเริ่มตนคือ 1000W และคุณสามารถกดปุมตั้งคาระดับพลังงาน +

หรือ - เพื่อปรับพลังงานตั้งแต 400-2200W ตามลําดับวนซํ้า

ขึ้นอยูกับพลังงานที่คุณตองการ

หมายเหตุ:

1. ในฟงกชันยาง (BBQ) เตาจะทํางานที่ ระดับพลังงานเริ่มตน 1000W

พรอมกับการทําความรอนโซนขยายโดยหนาจอ LED 4 หลักจะแสดง

ตัวเลข "1000"

2. เมื่อฟงกชันยาง (BBQ) ทํางาน ไฟแสดงสถานะฟงกชันยาง (BBQ) และ ไฟ

แสดงสถานะการทาความรอนโซนขยายจะติดสวางขึ้นสําหรับรุน

TOUCH 60 4Z FLEXI

แตะตัวควบคุมแบบสไลด ของแตละโซนเพื่อ เลือกโซนทําอาหารที่ตองการ

ใชฟงกชันนี้ จากนั้นไฟแสดงสถานะโซนทํา ความรอนที่อยูถัดจากตัว

สไลดจะกะพริบ

1.แตะปุมควบคุมฟงกชันยาง (BBQ)

สัญลักษณ    จะแสดงขึ้นจากนั้น ฟงกชันยาง (BBQ) จะถูกเปดใชงาน



การใชงานฟงกชันยาง (BBQ) –เตาเซรามิก

เตา IC-TOUCH 73 2Z และ I-TOUCH 60 4Z FLEXI มาพรอมกับฟงกชันยาง 

(BBQ) ซึ่งชวยใหคุณสะดวกยิ่งขึ้นเมื่อตองการทําบารบีคิวที่บานหรือในครัวการ

เปดใชงานฟงกชันยาง ขณะที่เตากาลังทํางาน ใหทําตามขั้นตอนดานลางนี้:

สําหรับรุน IC-TOUCH 73 2Z

1. แตะปุมฟงกชัน BBQ (ภาพicon) ของโซนทำอาหารที่คุณตองการใชงาน

2. พลังงานเริ่มตนคือ 1000W และคุณสามารถกดปุมตั้งคาระดับพลังงาน +

หรือ - เพื่อปรับพลังงานตั้งแต 400-2200W ตามลำดับวนซ้ำ

ขึ้นอยูกับพลังงานที่คุณตองการ

หมายเหตุ:
1.ในฟงกชันยาง (BBQ) เตาจะทํางานที่ ระดับพลังงานเริ่มตน 1000W

พรอมกับการทําความรอนโซนขยายโดยหนาจอ LED 4 หลักจะแสดง ตัวเลข 

"1000"

2.เมื่อฟงกชันยาง (BBQ) ทํางาน ไฟแสดงสถานะฟงกชันยาง (BBQ) และ ไฟ

แสดงสถานะการทาความรอนโซนขยายจะติดสวางขึ้นสําหรับรุน

TOUCH 60 4Z FLEXI แตะตัวควบคุมแบบสไลด ของแตละโซนเพื่อ เลือกโซ

นทําอาหารที่ตองการใชฟงกชันนี้ จากนั้นไฟแสดงสถานะโซนทํา ความรอนที่

อยูถัดจากตัวสไลดจะกะพริบ

1.แตะปุมควบคุมฟงกชันยาง (BBQ) สัญลักษณ (ใสicon) จะแสดงขึ้นจากนั้น 

ฟงกชันยาง (BBQ) จะถูกเปดใชงาน

การยกเลิกฟงกชันการยาง (BBQ)

แตะปุมควบคุม (BBQ) เพื่อยกเลิกฟงกชันยาง (BBQ) จากนั้นโซนอาหารจะกลับ

ไปสูการตั้งคาพลังงานเดิมคุณจะตองยกเลิกฟงกชันยาง (BBQ) กอนจากนั้นจึง

สามารถเปลี่ยนไปใชฟงกชันผัด (Stir - fry) ได
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เปดใชงานโซนทําอาหารที่คุณตองการใชฟงกชันBooster

/' ĽŜŅľĶńĭĶŋƞĬȮG+RMSAFȮ1.ȮDJCVG*ȮG+RMSAFȮ4.Ȯ1X8

1. แตะปุมควบคุมการเลือกโซนทําความรอน เพื่อเลือกโซนทําอาหารที่

คุณตองการใชฟงกชัน boost

2. แตะปุมควบคุมฟงกชัน Booster       ไฟแสดงสถานะ

โซนทําความรอนจะแสดง "b" และกะพริบเปนเวลา 5 วินาทีจากนั้นจะหยุด

กะพริบ และฟงกชัน Booster จะถูกเปดใชงาน

0' ĽŜŅľĶńĭĶŋƞĬȮGA+RMSAFȮ51Ȯ0X8

การใชฟงกชัน Booster (บูสเตอร) - เตาแมเหล็กไฟฟา

เตารุน I-TOUCH 30 FLEXI,I-TOUCH 60 3Z, IC-TOUCH 73 2Z,I-

TOUCH 60 4Z FLEXI 

มีโซนทําอาหารหนึ่งโซนหรือหลายโซนที่มีฟงกชัน "Booster" เพื่อเพิ่ม

กําลังไฟของโซนทําอาหารที่เกี่ยวของใหสูงสุด เปนเวลา 5นาที

1' ĽŜŅľĶńĭĶŋƞĬȮG+RMSAFȮ4.Ȯ2XȮDJCVG8

กดปุม "B" บนตัวควบคุมแบบสไลด คางไว 3 วินาที เพื่อเปดใชงานฟงกชัน

booster

เปดใชงานโซนทําอาหารแบบอินดักชันโดยการปรับตัวควบคุมแบบสไลด

จากนั้นแตะปุมควบคุม Booster เพื่อเปดใชงานฟงกชัน Boosterเมื่อ

ฟงกชัน Booster ทํางานอยูไฟแสดงสถานะจะสวางขึ้น



-ปฏิบัติตามวิธีการเปดใชงานฟงกชัน Booster ขางตนอีกครั้งในขณะที่

Booster ทํางานอยูจะสามารถยกเลิกฟงกชัน Boosterได

-คุณยังสามารถยกเลิกฟงกชัน Booster ไดโดยการปรับการตั้งคาระดับพลังงาน

พื้นที่ยืดหยุน (Flexible Areas) -เตาแมเหล็กไฟฟา

เตารุน I-TOUCH 30 FLEXI , I-TOUCH 60 4Z FLEXI มีพื้นที่ทําอาหาร

แบบยืดหยุน (Flexible cooking areas) หนึ่งพื้นที่ พื้นที่ทําอาหารแบบ

ยืดหยุนเหลานี้สามารถใชเปนโซนเดียว (single zone) หรือเปนสองโซนอิสระ

(two independent zones) ก็ได ตามความตองการในการทําอาหารได

ตลอดเวลา

หมายเหตุ:

1.ขณะใชฟงกชัน booster หากโซนทําอาหารอื่นที่อยูในแนวตั้ง

(vertical direction) กําลังทํางานอยูดวย และมีการตั้งคาพลังงานสูงกว่า 

ระดับ 2 ระบบจะปรับการตั้งคาพลังงานของโซนอื่นใหเปนระดับ 2 โดยอัตโนมัติ 

2.หลังจากbooster สิ้นสุดลง โซนทําอาหารจะกลับสูการตั้งคาเดิม

การยกเลิกฟงกชัน Booster



พื้นที่ยืดหยุนแตละสวนประกอบดวยขดลวดเหนี่ยวนําอิสระสองชุด 

(two independent inductors) ที่สามารถควบคุมแยกกันได 

เมื่อทํางานเปนโซนเดียว (single zone) หากภาชนะทําอาหารถูกยายจาก

โซนหนึ่งไปยังอีกโซนหนึ่งภายในพื้นที่ยืดหยุน ระดับพลังงานจะยังคงเปน

ระดับเดียวกับโซนที่วางภาชนะไวเดิม และสวนที่ไมถูกภาชนะทําอาหาร

ครอบคลุมจะถูกปดโดยอัตโนมัติ

สําคัญ :โปรดตรวจสอบใหแนใจวาไดวางภาชนะทําอาหารไวตรงกลางโซน

ทําอําหํารเดี่ยว (single cooking zone) ในกรณีของหมอขนาดหญ, 

กระทะทรงรี, สี่เหลี่ยมผืนผา และกระทะทรงยาวโปรดตรวจสอบใหแนใจ

วาไดวางกระทะไวตรงกลางโซนทําอาหาร โดยครอบคลุมทั้งสองสวน

เปดใชงานพื้นที่แมเหล็กไฟฟาแบบยืดหยุน (flexible)

ในการเปดใชงานพื้นที่ยืดหยุนใหเปนโซนขนาดใหญโซนเดียว 

(single big zone) อันดับแรกใหกดปุมเลือกโซนทําอาหารปุมใดปุมหนึ่งจาก

สองปุมของพื้นที่ยืดหยุนนี้ จากนั้นกดปุมควบคุมพื้นที่ยืดหยุน เมื่อพื้นที่ยืดหยุน

ทํางาน ไฟแสดงสถานะเหนือปุมควบคุมพื้นที่ยืดหยุนที่เกี่ยวของจะสวางขึ้น 

และไฟแสดงระดับพลังงานจะกะพริบ คุณสามารถปรับระดับพลังงาน

ของพื้นที่ยืดหยุนไดโดยการเลื่อนแถบเลื่อน



ปดใชงานพื้นที่แมเหล็กไฟฟาแบบยืดหยุน (flexible)

ในการปดใชงานพื้นที่ยืดหยุนขณะที่กําลังทํางานอยู ใหกดปุมเลือกโซน

ทําอาหารปุมใดปุมหนึ่งจากสองปุมของพื้นที่ยืดหยุนนี้ เมื่อไฟแสดงระดับ

พลังงานกะพริบ ใหกดปุมควบคุมพื้นที่ยืดหยุนอีกครั้ง ไฟแสดงสถานะจะ

ดับลงหลังจากปดใชงานแลว



การล็อคเครื่อง
• คุณสามารถล็อคเครื่องเพื่อปŜองกันการใชšงาน โดยไมŠไดšตั้งใจไดš เชŠน ปŜองกัน

  เด็กกดเปŗดโซนทำอาหารโดยไมŠไดšตั้งใจ

• เมื่อตัวควบคุมถูกล็อค ระบบจะไมŠล็อคปุśมเปŗด-ปŗด ON/OFF แตŠระบบสัมผัส

  อื่นๆ ทั้งหมดจะถูกปŗดการใชšงาน

การปลดล็อคระบบล็อคเครื่อง
1. ตรวจสอบใหšแนŠใจวŠาเปŗดเตาไฟฟŜาแลšว

2. สัมผัสที่ปุśมควบคุมการล็อคเครื่องคšางไวš     ประมาณ 3 วินาที เสียงเตือน

   จะดังขึ้น 1 ครั้ง และสัญลักษณŤ “Lo” จะหายไป ไฟแสดงสถานะจับเวลา

   ล็อคจะไมŠทำงาน

3. คุณสามารถใชšงานเตาไดšแลšว

การใชšงานการล็อคเครื่อง

สัมผัสที่ปุśมควบคุมการล็อคเครื่องสัญลักษณŤนี้หนึ่งครั้ง      ตัวตั้งคŠาเวลาจะ

แสดงสัญลักษณŤ “Lo” แสดงวŠาระบบล็อคกำลังทำงานอยูŠ

ภายใตšโหมดการล็อค ปุśมควบคุมทั้งหมดจะถูกปŗดการใชšงาน

ยกเวšนปุśม เปŗด-ปŗด     ON/OFF และปุśมล็อค      คุณสามารถ

ปŗดเตาไดšดšวยปุśม เปŗด-ปŗด ในกรณีฉุกเฉิน แตŠคุณตšองปลดล็อค

เตากŠอนการทำงานครั้งตŠอไป

ขšอควรรูš : เมื่อใชšฟŦงกŤชั่นล็อคเครื่อง หากปŗดเตาโดยไมŠปŗดฟŦงกŤชั่นล็อคเครื่อง

เมื่อเปŗดเตาฟŦงกŤชั่นล็อคก็ยังคงทำงานอยูŠ



ฟงกชันหยุดและไปตอ (Stop & Go function)

•ทำใหการทาํอาหารเปนเรื่องงาย! ขณะที่คุณกําลังทําอาหาร หากมีเสียงกริ่ง

ประตู เสียงโทรศัพท หรือมีคนตะโกนเรียกจากอีกประตูหนึ่ง คุณอาจจตอง

กาวออกจากครัวไปชั่วคราว การปดเตาทั้งหมดอาจทําใหคุณเสียเวลาในการ

ทําอาหาร หรือทําใหอาหารไหมได

•ฟงกชันหยุดและไปตอ (Stop & Go) สามารถลดการทํางานของทุกโซน เมื่อ

คุณกลับมาและแตะปุม      อีกครั้ง เตาจะกลับมาทํางานตอที่การ ตั้งคาเดิม

เพื่อดําเนินการทําอาหารตอไป

1. การเปดใชงานฟงกชันหยุดและไปตอ (Stop & Go function)

ในการเปดใชงานฟงกชัน Stop & Go function

ใหคุณกดปุม Stop & Go function หนึ่งครั้ง การตั้งคาโปรแกรมทั้งหมด

จะถูกระงับ และเตาจะหยุดใหความรอน ตัวแสดงการตั้งคาความรอนทั้งหมด

จะแสดงสัญลักษณ “P"

2. การยกเลิกฟงกชันหยุดและไปตอ (Stop & Go function)

ในการยกเลิกฟงกชัน Stop & Go function หลังจากที่คุณกลับมาแลว

ใหคุณกดปุม Stop& Go function อีกครั้ง การตั้งคาโปรแกรมทั้งหมด

จะกลับคืนสูสถานะเดิม และตัวแสดง Stop& Go ที่เปนสัญลักษณ "P"

จะหายไปจากหนาจอแสดงผลทั้งหมด

ขอควรระวัง เมื่อใชฟงกชั่น Stop&Goปุมควบคุมทั้งหมดจะถูกปดใชงาน

ยกเวนปุม เปด-ปด และปุม Stop & Go

หมายเหตุ: เตาจะปดโดยอัตโนมัติ หากฟงกชัน Stop & Go ทำงานตอเนื่องนาน

กวา 10 นาที



การตั้งเวลา (Timer)

1.สำหรับเตารุน IC-TOUCH 73 2Z

เมื่อเตาถูกเปดใชงาน คุณสามารถใชตัวจับเวลา (timer) 

เพื่อปดโซนทาอาหารหนึ่งโซนหรือมากกวาหนึ่งโซนได

• คุณสามารถตั้งเวลาไดสูงสุด 24 ชั่วโมง

ไฟแสดงผล LED ของตัวจับ

เวลา Timer display LED 

แสดงตัวเลขเปนชั่วโมงและนาที

แผงควบคุมการตั้งเวลา

• ตั้งเวลาโดยการแตะปุม       หรือปุม       ของตัวควบคุมตัวจับเวลา

• หากกดปุมใดปุมหนึ่งคางไว คาจะปรับลดลงหรือเพิ่มขึ้นอยางรวดเร็ว

• ตัวจับเวลาจะเริ่มนับถอยหลังทันที หนาจอจะแสดงเวลาที่เหลืออยูเมื่อเวลา

ทําอาหารของตัวจับเวลาหมดลง ไฟแสดงผล LED ของตัวจับเวลาจะแสดง

 โซนทําอาหารที่เกี่ยวของจะถูกปดโดยอัตโนมัติ



2) สําหรับสินคารุนอื่น

• ตั้งเวลาโดยการแตะปุม     หรือปุม      ของตัวควบคุมตัวจับเวลา

• หากดปุมใดปุมหนึ่งคางไว คาจะปรับลดลงหรือเพิ่มขึ้นอยางรวดเร็ว

• ตัวจับเวลาจะเริ่มนับถอยหลังทันที หนาจอจะแสดงเวลาที่เหลืออยู

เมื่อเวลาทําอาหารของตัวจับเวลาหมดลง ไฟแสดงผล LED

ของตัวจับเวลาจะแสดง

โซนทําอาหารที่เกี่ยวของจะถูกปดโดยอัตโนมัติ

หนาจอแสดงนาที 

แสดงจำนวนนาทีี

แผงควบคุมการตั้งเวลา



ตั้งเวลาใหเครื่องแจงเตือนเมื่อครบเวลาที่กําหนด

IC-TOUCH 73 2Z, C-TOUCH 73 1D2Z ไมมีฟงกชันนี้

สําหรับเตา รุน I-TOUCH 60 4Z FLEXI

(ถาคุณยังไมไดเลือกโซนการทําอาหารใด ๆ):

ตั้งเวลาโดยการสัมผัสปุม −หรือ + ของปุมควบคุมตัวตั้งเวลา 

ไดสูงสุด 99 นาที

สําหรับเตารุนอื่น ๆ:

1. แตะปุมควบคุมตัวตั้งเวลา       ตัวเลขในหนาจอแสดงเวลาจะกะพริบ

2.จากนั้นปรับการตั้งคาตัวเตือนนาที (Minute Minder) ดังตอไปนี้:

•แตะปุมควบคุมตัวตั้งเวลา       หนึ่งครั้ง ตัวเลขหลักเดียวบนหนาจอแสดง

เวลาจะกะพริบจากนั้นปรับตัวเลขหลักเดียวของการตั้งคาตัวเตือนนาทีโดย

การเลื่อนแถบควบคุม (slider control)

•กดปุมควบคุมตัวตั้งเวลาอีกครั้ง ตัวเลขหลักสิบในหนาจอแสดงเวลาจะกะพริบ

จากนั้นปรับตัวเลขหลักสิบของการตั้งคาตัวเตือนนาทีโดยการเลื่อนแถบควบคุม

หมายเหตุ: หลังจากปรับตั้งคาแลว คาที่ตั้งไวในหนาจอแสดงเวลาจะกะพริบ 

เปนเวลา 5 วินาที จากนั้นจะหยุดกะพริบ ซึ่งหมายความวาไดยืนยันการตั้งคาแลว 

หมายเหตุ: การตั้งคาเริ่มตนของตัวเตือนนาที (Minute Reminder) คือ 30 นาที 

4. เมื่อตั้งคาตัวเตือนนาทีแลว เครื่องจะเริ่มนับถอยหลังทันที หนาจอจะแสดงเวลา

ที่เหลืออยู

5.เสียงกริ่ง (Buzzer) จะดังเปนเวลา 30 วินาทีและหนาจอแสดงเวลา จะแสดง"−"

เมื่อเวลาที่ตั้งไวสิ้นสุดลง การสัมผัสปุมควบคุมใด ๆในระหวางนั้นจะทําใหเสียงกริ่ง

หยุดลง



การตั้งเวลาเพื่อปดโซนการทําอาหาร

สําหรับรุน IC-TOUCH 73 2Z,C-TOUCH 73 1D2Z,

I-TOUCH 60 4Z FLEXI,

1.แตะปุมควบคุมการเลือกโซนทําความรอน เพื่อเลือกโซนทําอาหารที่คุณ

ตองการตั้งเวลา ตัวแสดงระดับพลังงานจะเริ่มกะพริบและมีจุดสีแดงปรากฏ

ขึ้นขาง ๆ

2.แตะปุม−หรือ+ของปุมควบคุมตัวตั้งเวลา เพื่อตั้งเวลา

3.ตัวเลขตัวตั้งเวลาจะกะพริบเปนเวลา 5 วินาที จากนั้นจึงเริ่มนับถอยหลัง



สําหรับเตารุนอื่น ๆ:

1. แตะปุมควบคุมการเลือกโซนทําความรอน

เพื่อเลือกโซนการทําอาหารที่คุณตองการตั้งเวลา

2. แตะปุมควบคุมตัวตั้งเวลา ตัวเลขในหนาจอแสดงเวลาจะกะพริบ

3. จากนั้นปรับการตั้งคาตัวตั้งเวลา

•แตะปุมควบคุมตัวตั้งเวลาหนึ่งครั้ง

ตัวเลขหลักเดียวในหนาจอแสดงเวลาจะกะพริบ

จากนั้นปรับตัวเลขหลักเดียวของการตั้งคาตัวเตือนนาที

(minute minder setting) โดยการเลื่อนแถบควบคุม (slider control)

•กดปุมควบคุมตัวตั้งเวลาอีกครั้ง ตัวเลขหลักสิบในหนาจอแสดงเวลาจะกะพริบ 

จากนั้นปรับตัวเลขหลักสิบของการตั้งคาตัวเตือนนาทีโดยการเลื่อนแถบควบคุม

หมายเหตุ: โดยการสัมผัสปุมควบคุมตัวตั้งเวลาอยางตอเนื่องแถบเลื่อน (slider) 

จะทํางานตามลําดับดังนี้: "หลักเดียว -หลักสิบ -ยืนยันการตั้งคา -หลักเดียว -..."

4.เมื่อมีการตั้งเวลาแลว เครื่องจะเริ่มนับถอยหลังทันที

หนาจอจะแสดงเวลาที่เหลืออยู

หมายเหตุ:จุดสีแดงที่อยูถัดจากตัวแสดงระดับพลังงานจะ

สวางขึ้นสําหรับโซนที่ตั้งเวลาไว คุณสามารถตรวจสอบการตั้งคา

เวลาของโซนทําอาหารตาง ๆ ที่ตั้งเวลาไวได โดยการเปดใชงาน

โซนทําอาหารนั้น



หมายเหตุ: หากมีการตั้งเวลาสาหรับโซนทําความรอนมากกวาหนึ่งโซน 

หนาจอแสดงเวลาจะแสดงเวลาที่นอยที่สุด และจุดสีแดงที่อยูถัดจากตัวแสดง 

ระดับพลังงานจะกะพริบ

5.เมื่อเวลาทําอาหารหมดลง โซนทําอาหารที่เกี่ยวของจะถูกปดโดยอัตโนมัติ

หมายเหตุ: การตั้งคาเริ่มตนของตัวเตือนนาที (minute reminder)

และตัวตั้งเวลา (timer) คือ 30 นาที

หมายเหตุ: หลังจากปรับตั้งคาแลว คาที่ตั้งไวในหนาจอแสดงเวลาจะกะพริบ

เปนเวลา 5 วินาทีจากนั้นจะหยุดกะพริบซึ่งหมายความวาไดยืนยันการตั้งคาแลว

หมายเหตุ: ตัวเตือนนาทีและตัวตั้งเวลาสามารถใชพรอมกันได

หนาจอแสดงเวลาจะแสดงการตั้งคาเวลาที่นอยที่สุด หากการตั้งคาที่นอยที่สุด

คือตัวเตือนนาที จุดสีแดงที่อยูถัดจากหนาจอแสดงเวลาจะกะพริบ

หากการตั้งคาที่นอยที่สุดคือการตั้งเวลา จุดสีแดงของตัวแสดงระดับพลังงาน

ของโซนทาอาหารที่เกี่ยวของ จะไมกะพริบแตจะสวางอยู

หมายเหตุ: หากหนาจอแสดงการตั้งคาตัวตั้งเวลาของโซนทําอาหาร

หากตองการตรวจสอบการตั้งคาตัวเตือนนาที (minute reminder setting)

ใหกดปุมควบคุมตัวตั้งเวลา หนาจอจะแสดงการตั้งคาตัวเตือนนาที



การตรวจจับกระทะและภาชนะตŠางๆ

สำหรับเตาแมŠเหล็กไฟฟŜา จอแสดงผลกระพริบ “    ” สลับกับการตั้งคŠา

 ความรšอน มีสาเหตุดังนี้ 

• คุณยังไมŠไดšวางกระทะบนโซนทำอาหารที่ถูกตšอง • กระทะที่ใชšไมŠเหมาะกับเตา

อินดักชั่น • กระทะที่มีขนาดเล็กเกินไป หรือไมŠอยูŠโซนกึ่งกลางอยŠางเหมาะสม

ขšอควรรูš :  1. จะไมŠมีความรšอนเกิดขึ้น ถšากระทะไมŠเหมาะสมในโซนทำอาหาร 

2. หนšาจอจะปŗดอัตโนมัติหลังจาก 2 นาที หากไมŠมีก ารวางกระทะที่เหมาะสม 

3 กระทะที่ไมŠเหมาะสมหรือกระทะที่ไมŠมีแมŠเหล็ก (เชŠน อลูมิเนียม) หรือของชิ้นเล็กๆ 

เชŠน มีด สšอม กุญ แจ ถูกทิ้งไวšบนเตาบนโซนทำอาหาร เตาจะปŗดอัตโนมัติใน 1 นาที

การแจšงเตือนเมื่อมีความรšอนคงเหลือ
ระวังพื้นผิวที่รšอน เมื่อใชšเตามาสักพัก
หนึ่งแลšวจะมีความรšอนคงเหลืออยูŠโดยจะปรากฏ  “ H ” 

เพื่อเตือนใหšระวังความรšอน

นอกจากนี้ยังสามารถใชšเปŨนฟังกŤชั่นประหยัดพลังงาน : 

หากยังตšองการใชšความรšอนอยูŠใหšใชšเตาขณะที่มีความรšอนคงเหลืออยูŠ

การปŗดเครื่องอัตโนมัติ

คุณสมบัติดšานความปลอดภัยของเตาอีกประการคือการปŗดเครื่องอัตโนมัติ สิ่งนี้จะ เกิดขึ้น

ทุกครั้งที่คุณลืมปŗดโซนทำอาหาร เวลาในการปŗดเครื่อง ตามตารางดังนี้ :



สําหรับเตารุนอื่น IC-TOUCH 73 2Z

การปŜองกันความรšอนเกินกำหนด
เซ็นเซอรŤอุณหภูมิที่ติดตั้งสามารถตรวจสอบอุณหภูมิภายในเตา เมื่อตรวจสอบพบ 

อุณหภูมิที่สูงเกินไป เครื่องจะหยุดการทำงานอัตโนมัติ

ปŜองกันการเดือดลšน
เพื่อความปลอดภัยของคุณโปรแกรมจะปŗดเครื่องอัตโนมัติ หากของเหลวเดือดหรือ 

มีผšาเปŘยกบนแผงควบคุม ปุśมทั้งหมดจะล็อค ยกเวšนปุśมเปŗด-ปŗด และปุśมล็อคเครื่อง 

ควรทำความสะอาดใหšแหšง

แนวทางการทำอาหาร
ระวังเมื่อทอดน้ำมันหรือไขมัน จะมีความรšอนเกิดขึ้นอยŠางรวดเร็ว โดยเฉพาะเวลาใชš 

ฟŦงกŤชั่นบูสเตอรŤ ถšาอุณหภูมิสูงมากอาจทำใหšเกิดไฟไหมš

เคล็ดลับการทำอาหาร
• เมื่ออาหารเตือนใหšลดระดับพลังงาน 

• การใชšฝาปŗดจะชŠวยลดเวลาในการหุงตšมและประหยัดพลังงานโดยเก็บความรšอนไวš 

• ลดปริมาณของเหลวหรือไขมัน เพื่อลดเวลาปรุงอาหาร 

• เริ่มการตั้งคŠาพลังงานจากสูง และลดพลังงานเมื่ออาหารรšอนแลšว

การเคี่ยว และการหุงขาว

•การเคี่ยว (Simmering) จะเกิดขึ้นที่อุณหภูมิตํ่ากวาจุดเดือด ประมาณ 85 องศา

โดยจะมีฟองอากาศลอยขึ้นสูผิวของของเหลวที่ใชปรุงอาหารเปนครั้งคราวการเคี่ยว

เปนสิ่งสําคัญในการทําซุปใหอรอยและสตูวใหนุม เพราะชวยใหรสชาติพัฒนาไดเต็มที่

โดยที่อาหารไมสุกจนเกินไป นอกจากนี้ ควรอบอุนซอสที่มีไขเปนสวนประกอบหลัก

หรือซอสที่ทําใหขนดวยแปงที่อุณหภูมิตํ่ากวาจุดเดือด

•งานบางอยาง รวมถึงการหุงขาวโดยวิธีดูดซับนํ้า อาจจําเปนตองตั้งคาความรอนที่สูงกวา

ระดับตํ่าสุด เพื่อใหมั่นใจวาอาหารรจะสุกอยางเหมาะสมภํายในระยะเวลาที่แนะนํา

ระดบัพลังงานl 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 

การจับเวลา (ชั�วโมง) 8 8 8 8 4 4 4 4 2 2 2 2 



การเซียรสเต็ก(Searing steak)

เพื่อใหไดสเต็กที่ชุมฉาและมีรสชาติอรอย:

1.นําเนื้อออกมาวางพักไวที่อุณหภูมิหองประมาณ 20นาทีกอนเริ่มทําอาหาร

2.ตั้งกระทะสําหรับทอดที่มีฐานหนาใหรอน

3. ทา/แปรงนํ้ามันบาง ๆ ที่สเต็กทั้งสองดาน หยดนํ้ามันเล็กนอยลงในกระทะรอน

แลวคอย ๆ วางเนื้อลงในกระทะ

4. พลิกสเต็กเพียงครั้งเดียวระหวางปรุงอาหารระยะเวลาในการปรุงที่แนนอนจะขึ้นอยูกับ

ความหนาของสเต็กและระดับความสุกที่คุณตองการ โดยเวลาอาจแตกตางกันไปตั้งแต

ประมาณ 2 –8นาทีตอดาน ใหกดที่สเต็กเพื่อวัดระดับความสุก –ยิ่งรูสึกแนนมากเทาไหร

ก็จะยิ่ง 'สุกมาก' (well done) มากขึ้นเทานั้น

5. นําสเต็กไปพักบนจานอุน ๆ เปนเวลาสองสามนาทีเพื่อใหเนื้อคลายตัวและนุมขึ้นกอนเสิรฟ

สําหรับการผัด

1. การเลือกกระทะแบบที่ใชกับเตาเซรามิกได (flat-based wok) กระทะทอดขนาดใหญ

2. เตรียมสวนผสมและอุปกรณทั้งหมดใหพรอมการผัดควรทําอยางรวดเร็ว

หากปรุงอาหารในปริมาณมากใหแบงเปนหลายๆชุดยอยๆ

3. อุนกระทะในเวลาสั้นๆ และเติมนํ้ามัน2ชอนโตะ

4. ปรุงเนื้อสัตวกอน นําเนื้อออกพักไวและรักษาความรอน

5. ผัดผัก เมื่อผักรอนแตยังคงกรอบอยูใหลดการตั้งคาโซนอาหารลงใสเนื้อกลับลงในกระทะ

และเติมซอสของคุณ

6. คนสวนผสมอยางเบามือเพื่อใหแนใจวาไดรับความรอนอยางทั่วถึง

7. เสิรฟทันที



4. การทำความสะอาดและการบำรุงรักษา

การทำความสะอาดและการซŠอมบำรุง 
สำคัญ : กŠอนทำความสะอาด ตšองตัดการเชื่อมตŠอแหลŠงจŠายไฟ ตรวจสอบใหš 
แนŠใจวŠาอุปกรณŤไมŠรšอนแลšว

การทำความสะอาดพื้นผิวเตา 

ทำความสะอาดโดยเร็วที่สุดหากมีการหกเลอะพื้นผิวเตาหลังการใชšงานเตา 

ตรวจสอบใหšแนŠใจวŠาพื้นผิวเตาเย็นแลšว ใชšผšานุŠมหรือกระดาษทำความสะอาด 

หากคราบทำความสะอาดยาก ตšองใชšน้ำยาทำความสะอาดเซรามิก หšามใชš 

น้ำยาทำความสะอาดที่มีฤทธิ์กัดกรŠอน หรือขดลวดทำความสะอาด อาจทำ 

ใหšพื้นผิวเปŨนรอยไดš



คำแนะนำและเคล็ดลับ

อะไร

จะมีรอยนิ้วมือ
ทุกปรากฏบน
กระจกเตา

1. ปŗดแหลŠงจŠายไฟ
2. ใชšน้ำยาเช็ดกระจกเซรามิก
   ขณะเครื่องอุŠนหรือหายรšอนแลšว
3. ลšางหรือเช็ดใหšแหšงดšวยผšาหรือ
   กระดาษสะอาด
4. เปŗดแหลŠงจŠายไฟไปที่เตา

• เมื่อปŗดแหลŠงจŠายไฟของเตา จะไมŠมี
  ตัวบŠงชี้ “พื้นผิวรšอน” แตŠโซนทำ
  อาหารยังคงรšอนอยูŠ โปรดระมัดระวัง
• การทำความสะอาดที่รุนแรง อาจ
  เสียดสีกระจกเกิดรอยขีดขŠวน ตšอง
  อŠานฉลากผลิตภัณฑŤทำความสะอาด
  วŠาเหมาะสมกับเตาของคุณหรือไมŠ
• อยŠาทิ้งคราบไวšบนพื้นผิวเตา เพราะ
  จะทำใหšกระจกเปŨนคราบ

น้ำตšม น้ำรšอน
หกลงบนพื้นผิว
กระจกเตา

เช็ดทำความสะอาดทันที แตŠระวัง
พื้นที่ทำอาหารรšอน ทำตามขั้นตอน
ดังนี้ :
  1. ปŗดแหลŠงจŠายไฟ
  2. ทำความสะอาดคราบสกปรก
     ดšวยผšาเช็ดจานหรือกระดาษ
  3. ทำความสะอาดตามขั้นตอน
     ทุกวัน

• ขจัดคราบที่เลอะหกอยูŠอยŠางเร็วที่สุด
  หากปลŠอยทิ้งไวšจนเย็น จะทำความ
  สะอาดยาก พื้นผิวกระจกอาจเสียหาย
  ถาวร
• อันตราย : ควรทำอยŠางระมัดระวัง
  และระวังใหšพšนมือเด็ก

ระบบแผงควบคุม
เลอะสกปรก

1. ปŗดแหลŠงจŠายไฟ
2. ดูดซับคราบสิ่งสกปรก
3. เช็ดแผงควบคุมดšวยฟองน้ำ
   หรือผšาสะอาด
4. เช็ดใหšแหšงดšวยกระดาษชำระ
5. เปŗดแหลŠงจŠายไฟไปที่เตา

• เตาจะมีเสียงดัง ปŗūบ จากนั้นจะปŗด
  ระบบและระบบควบคุมแบบสัมผัส
  อาจไมŠทำงานในขณะที่มีสิ่งสกปรก
  เลอะอยูŠ ตรวจสอบใหšแนŠใจวŠาคุณ
  เช็ดใหšแหŠงกŠอนเปŗดเตา

อยŠางไร สิ่งสำคัญ



การบำรุงรักษาเตา 
หากคุณพบสิ่งผิดปกติที่เกิดกับเตา ควรติดตŠอบริการหลังการขาย ตรวจสอบดังนี้ :

1. ไมŠมีไฟฟŜาเขšาเครื่อง
- ตรวจสอบวŠาโดนตัดไฟหรือไมŠ 
- ตรวจสอบวŠามีการเชื่อมตŠอไฟฟŜาอยŠางถูกตšองหรือไมŠ 
- ตรวจสอบวŠามีการตั้งคŠาเวลาหรือไมŠ 
- เครื่องอาจจะถึงการตั้งคŠาเวลาที่นานที่สุดและปŗดลงอัตโนมัติ 
- เครื่องจะปŜองกันการเดือดปŜองกันน้ำลšนอัตโนมัติ โดยการปŗดเครื่อง 
2. แผงควบคุมแบบสัมผัสไมŠสามารถใชšงานไดš 
- ตรวจสอบวŠาไดšตั้งคŠา “Child Lock” ไวšหรือไมŠ 
- ไมŠวŠาจะเปŨนผšาเปŘยกหรือของเหลว หšามสัมผัสแผงควบคุม เพราะระบบจะเตือนเปŨน 
  ระบบควบคุมน้ำลšน
3. หลังจากปรุงอาหารจะมีขšอความ “H” แสดงขึ้น 
- เปŨนเรื่องปกติที่เตามีระบบความปลอดภัยเตือนความรšอนตกคšาง จนกวŠาเครื่องจะ 
  เย็นสัมผัสไดš 
4. หลังจากปŗดพัดลมของเตาอินดักชั่น พัดลมจะยังคงทำงานอยูŠสักครูŠนึง 
- เปŨนเรื่องปกติที่ชŠวยใหšเครื่องใชšไฟฟŜาเย็นลงอยŠางสมบูรณŤ 
5. กระทะบางอันอาจมีเสียงระหวŠางปรุงอาหาร 
- เปŨนเรื่องปกติที่จะมีเสียงขดลวดเหนี่ยวนำระหวŠางการทำอาหาร เสียงแตŠละเครื่อง 
  อาจแตกตŠางกัน
6. กระจกมีรอยขีดขŠวน
- ตรวจสอบวŠามีเครื่องใชšเหมาะสมกับเตาหรือไมŠ 
- ตรวจสอบวŠาอุปกรณŤทำความสะอาดเหมาะสมหรือไมŠ

7.. องค�ประกอบความร�อนของเตาเซรามิกจะเป�ดและป�ดสลับกันเมื่อทํางาน:

-นี่เป�นเรื่องปกติและเป�นธรรมชาติสสําหรับเตาเซรามิก

โปรแกรมเมอร�เตาเซรามิกร�วมกับเทอร�โมสตัทหรือเทอร�โมคัปเป��ล

ในองค�ประกอบความร�อนสามารถควบคุมการทํางานของเตาตามระดับพลังงานที่ตั้งไว�

และหลีกเลี่ยงความร�อนมากเกินไปโดยเป�ด/ป�ดองค�ประกอบความร�อนสลับกัน



ปŦญหา สาเหตุ

แรงดันไฟฟŜาผิดปกติ

เซ็นเซอรŤตรวจจับกระทะมีอุณหภูมิสูง

โปรดตรวจสอบแหลŠงจŠายไฟและเปŗดเครื่องเมื่อ

แหลŠงจŠายไฟเปŨนปกติ

ตรวจสอบวŠาไมŠมีของเหลวในกระทะ

แลšวกดเริ่มการทำงานเครื่องใหมŠ

เซ็นเซอรŤตรวจจับ IGBT มีอุณภูมิสูง

สำหรับรหัสขšอผิดพลาดอื่น กรุณาติดตŠอบริการหลังการขาย

โปรดเริ่มการทำงานใหมŠหลังจากเตามี

อุณหภูมิเย็นลง

การแกšไข

รหัสเตือนสิ่งผิดปกติสำหรับเตา INDUCTION
หากมีสิ่งผิดปกติเกิดขึ้นกับเตา จะเขšาสูŠสถานะปŜองกันโดยอัตโนมัติและแสดง

รหัสปŜองกันที่เกิดขึ้น :

-หากทำงานที่ระดับพลังงานสูงสุด องค�ประกอบความร�อนจะเป�ดต�อไป

ชั่วขณะหนึ่งแล�วจึงเป�ด/ป�ดสลับกัน

-หากทำงานที่ระดับพลังงานต่ำกว�า องค�ประกอบความร�อนจะเป�ด/ป�ดสลับกันที่

ความถี่ที่แน�นอนตั้งแต�เริ่มต�นขึ้นอยู�กับการตั้งค�าพลังงานของโซนทำอาหาร
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